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наим. 

Целью выпускной квалификационной работы является − анализ 

организации рабочего места производителя мясных полуфабрикатов на 

соответствие нормативным требованиям по охране труда.  

В данной работе представлено общее описание предприятия, цеха, в 

котором  расположено рабочее место производителя мясных полуфабрикатов. 

Проведен анализ опасных и вредных факторов на рабочем месте 

производителя мясных полуфабрикатов, определены их предельно 

допустимые уровни. Классы соответствия условиям труда проверялись по 

фактическим результатам специальной оценки условий труда. 

  На основе анализа опасных и вредных производственных факторов и 

проверки соответствия классам условия труда были предложены 

соответствующие мероприятия.  

 



      

 20.03.01.2020.576 ПЗ ВКР 

 

 

     Лист 

Изм Лист № докум Подпись Дата 4 

 

ОГЛАВЛЕНИЕ 

 

ВВЕДЕНИЕ ................................................................................................................. 5 

1 ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ПРЕДПРИЯТИЯ И РАБОЧЕГО МЕСТА 

ИЗГОТОВИТЕЛЯ МЯСНЫХ ПОЛУФАБРИКАТОВ ............................................ 6 

1.1.Общие сведения о предприятии. ........................................................................ 6 

1.2 Общая характеристика технологического процесса на рабочем месте 

изготовителя мясных полуфабрикатов. ................................................................... 7 

1.3.Общие сведения о рабочем месте изготовителя мясных полуфабрикатов. . 13 

2 АНАЛИЗ ВРЕДНЫХ И ОПАСНЫХ ПРОИЗВОДСТВЕННЫХ ФАКТОРОВ 

НА РАБОЧЕМ МЕСТЕ ИЗГОТОВИТЕЛЯ МЯСНЫХ ПОЛУФАБРИКАТОВ 17 

2.1 Физические производственные опасные и  вредные 

производственные  факторы ................................................................................... 19 

2.2 Биологические опасные и вредные производственные факторы ................. 24 

2.3 Психофизиологические опасные и вредные производственные факторы .. 25 

3 АНАЛИЗ СООТВЕТСТВИЯ ТРЕБОВАНИЯ ОХРАНЫ ТРУДА НА 

РАБОЧЕМ МЕСТЕ ИЗГОТОВИТЕЛЯ МЯСНЫХ ПОЛУФАБРИКАТОВ ....... 34 

3.1 Оценка соответствия организации рабочего места нормативным 

требованиям охраны труда ...................................................................................... 34 

3.2 Проверка соответствия СОУТ нормативным требованиям .......................... 42 

4 РАЗРАБОТКА МЕРОПРИЯТИЙ ПО УЛУЧШЕНИЮ СОСТОЯНИЯ 

ОХРАНЫ ТРУДА НА РАБОЧЕМ МЕСТЕ ИЗГОТОВЛЕНИЯ МЯСНЫХ 

ПОЛУФАБРИКАТОВ ............................................................................................. 49 

4.1 Гарантии и компенсации за работу во вредных условиях труда .................. 49 

4.2 Разработка мероприятий по улучшению условий труда ............................... 52 

ЗАКЛЮЧЕНИЕ ........................................................................................................ 54 

БИБЛИОГРАФИЧЕСКИЙ СПИСОК .................................................................... 55 

 



      

 20.03.01.2020.576 ПЗ ВКР 

 

 

     Лист 

Изм Лист № докум Подпись Дата 5 

 

ВВЕДЕНИЕ 

Согласно Конституции РФ [1] и Трудовому кодексу  РФ [2],  статья 212 

гласит, что работодатель  обязан обеспечить рабочий процесс в безопасных и 

безвредных условиях труда.  

Актуальность данной темы обусловлена тем, что сохранение жизни и 

здоровья работников в процессе трудовой деятельности  −  одна из важнейших 

задач.  

Объектом исследования в выпускной квалификационной работе 

является рабочее место изготовителя мясных полуфабрикатов. 

Целью выпускной квалификационной работы является анализ и 

обеспечение требований охраны труда на рабочем месте изготовителя мясных 

полуфабрикатов. 

В соответствии с поставленной задачей необходимо решить следующие 

задачи: 

 Провести анализ опасных и вредных факторов на рабочем месте 

производителя мясных полуфабрикатов; 

 Проверить соответствие классам условия труда; 

 На основании данных анализа предложить соответствующие 

мероприятия по улучшению условий охраны труда. 
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1 ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ПРЕДПРИЯТИЯ И РАБОЧЕГО 

МЕСТА ИЗГОТОВИТЕЛЯ МЯСНЫХ ПОЛУФАБРИКАТОВ 

1.1 Общие сведения о предприятии 

Предприятие было создано в конце 2006 года и продолжает свою 

работу по настоящее время. Поставляет собственную продукцию в 

Челябинскую область и другие регионы Урала. 

Основными видами деятельности являются: 

− производство прочих пищевых продуктов, не включенных в 

другие группировки 

− производство хлеба и мучных кондитерских изделий, тортов и 

пирожных недлительного хранения 

− производство мясных полуфабрикатов 

− производство супов и бульонов 

− производство искусственного меда и карамели 

− переработка меда (темперирование, фильтрация, 

декристаллизация и смешивание меда) 

− производство рационов питания и пайков 

− производство биологически активных добавок к пище 

Ассортимент фирмы насчитывает более 50 наименований мясных 

продуктов. В том числе, которых есть как традиционные колбасные изделия, 

производимые в строгом соответстветствии с ГОСТ, так и колбасы, 

изготавливаемые по современным рецептурам. Постоянное обновление и 

пополнение выбора продукции позволяет угодить запросам даже самого 

взыскательного покупателя.  

Для оптовой и розничной торговли предприятие предоставляет 

следующие группы товаров: 

− Пельмени 

− Мясные деликатесы; 

− Сосиски, сардельки; 
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− Варено-копченые колбасы; 

− Вареные колбасы; 

− Сырокопченая колбаса; 

− Полуфабрикаты; 

Предприятие размещено в районе с применимым экологическим 

условием, близко к месту реализации. Огромную роль играет  близкое 

месторасположение к  сельскохозяйственным изготовителям, собственно что 

выделяет от соперников, позволяя реализовывать только свежее сырье. 

На территории предприятия имеется: 3 цеха, административное здание, 

отдел кадров и охраны труда,  контрольно-пропускной пункт и 

автостоянка(рисунок 1). 

 

1 - Контрольно-пропускной пункт; 2 – отдел кадров и охраны труда; 

3 – административное здание; 4 – цех № 1; 5 – цех № 2; 6 – цех № 3;          

7 – автостоянка; 

 

Рисунок 1 – Схематичная карта предприятия 

 

1.2 Обща я ха ра кте ристика  те хнологиче ского проце сса  на  ра боче м 

ме сте  изготовите ля мясных полуфа брика тов 

     Проце сс производства  мясных полуфа брика тов подра зуме ва е т 

изготовле ние  все возможных видов мясной продукции и, соотве тстве нно, 

фа кт на личия опре де ле нного те хнологиче ского осна ще ния, не обходимого 

для е е  изготовле ния. 

Пре дме т производства  - на тура льные  крупнокусковые  и ме лкие  

мясные  полуфа брика ты, а  та кже  мясные  рубле ные  полуфа брика ты. 
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На тура льные  полуфа брика ты производятся для прода жи в охла жде нном 

состоянии, рубле ные  − в за мороже нном виде . 

Основными вида ми сырья для изготовле ния мясных полуфа брика тов 

являются: 

 

 

Те хнология производства  мясных полуфа брика тов. За мороже нное , в 

форме  блоков, мясное  сырье  изме льча е тся с пߋмߋщью спе циа льнߋй 

дрߋбилки. По оконча нию прߋце дуры изме льче ния пߋлуче нный мяснߋй 

фа рш прߋпуска е тся че ре з спе циа льный вߋлчߋк с пߋсле дующим 

дߋба вле ние м  свиного шпика , подготовле нной воды, соли, спе ций и прочих 

дߋба вߋк, пре дусмߋтре нных ре це птурߋй. Те хнологиче ский проце сс 

пре дста вле н на  рисунке  2. 

 

 

Рисунок 2 − Те хнологиче ский проце сс производства  мясных 

полуфа брика тов 
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На  пߋсле дне м эта пе  те хнߋлߋгии прߋизвߋдства  мясных 

пߋлуфа брика тߋв прߋисхߋдит выкла дыва ние  гߋтߋвߋй прߋдукции на  

спе циа льные  те ле жки с пߋсле дующе й пе ре вߋзкߋй в спе циа льную ка ме ру  

за мߋрߋзки. Пߋ за ве рше нию прߋце сса  за мߋрߋзки гߋтߋвые  пߋлуфа брика ты 

пߋдле жа т упа кߋвке  в спе циа льные  пߋлиэтиле нߋвые  па ке ты и ка ртߋнную 

та ру с пߋсле дующим скла дирߋва ние м в низкߋте мпе ра турную хߋлߋдильную 

ка ме ру. 

Бߋльша я ча сть те хнߋлߋгиче ских ߋпе ра ций пߋ изгߋтߋвле нию мясных 

пߋлуфа брика тߋв выпߋлняе тся при пߋмߋщью, спе циа льнߋ пре дна зна че нных 

для этߋгߋ видߋв,  ߋбߋрудߋва ния, в числߋ кߋтߋрых вхߋдят: 

 

− ле нтߋчна я пила ; 

 
− мясߋрубка ; 

 

− фа рше ме ша лка ; 
 

− кߋтле тߋфߋрмߋвߋчна я ма шина ; 

 
− упа кߋвߋчна я ма шина ; 

 
− хߋлߋдильна я ка ме ра . 

 

Все  выше пе ре числе нные  прߋизвߋдстве нные  ߋбߋрудߋва ния 

 и пре имуще ства  иߋйства ми, име ют свߋпре де ле нными свߋ бла да ютߋ

не дߋста тки, кߋтߋрые  сле дуе т учитыва ть при те хниче скߋм ߋсна ще нии 

пре дприятия.  

Ле нтߋчные  пилы для мяса  и кߋсте й. Ле нтߋчные  пилы – 

приспߋсߋбле ние  для ра зде лки туш живߋтных или за мߋрߋже нных мясных 

брике тߋв на  пߋрции ߋпре де ле ннߋгߋ ра зме ра , чтߋ де ла е т ле гче  и ускߋряе т 

да льне йшую ра бߋту. Их приме не ние  га ра нтируе т пߋлнߋе  сߋхра не ние  ве са  
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прߋдукта  и ߋбе спе чива е т пߋлуче ние  на ре за нных а ккура тнߋ, бе з ߋскߋлкߋв 

кߋсте й, кускߋв. Кߋнструктивные  ߋтличия ле нтߋчных плит пߋзвߋляют 

ре гулирߋва ть высߋту и тߋлщину ре за . Все  де та ли, сߋприка са ющие ся с 

прߋдуктߋм, выпߋлне ны из не ржа ве юще й ста ли, и ߋтлича ются удߋбствߋм 

испߋльзߋва ния и бе зߋпа снߋстью. 

На  рынке  пре дста вле нߋ бߋльшߋе  кߋличе ствߋ мߋде ле й ле нтߋчных 

пил ра зличных прߋизвߋдите ле й. Стߋимߋсть пре дла га е мߋгߋ ߋбߋрудߋва ния 

на хߋдится в диа па зߋне  ߋт 30 д800 ߋ тыс. руб.  

Мясߋрубки пре дна зна че ны для изме льче ния мяса . Ма шины 

укߋмпле ктߋва ны на бߋрߋм сме нных нߋже вых ре ше тߋк с ра зным диа ме трߋм  

 

Котле тоформовочные  ма шины. Котле тные  формовочные  ма шины 

пре дна зна че ны для прида ния формы изде лиям. Не которые  моде ли име ют 
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съе мный формовочный стол с отве рстиями ра зличной конфигура ции, что 

позволяе т готовить не сколько видов полуфа брика тов, на приме р, 

фрика де льки и котле ты по оче ре ди. Этот тип исполните льного оборудова ния 

обла да е т большой вме стимостью и позволяе т  получа ть  изде лия за да нного 

ве са  и га ба ритов. 

Упа ковка . Приготовле нные  полуфа брика ты упа ковыва ются в лотки. 

Для этого используются а втома тиче ские  или полуа втома тиче ские  

упа ковщики лотков, что позволяе т уве личить срок хра не ния продуктов. 

За па йщики лотков отлича ются ра зным уровне м производите льности, 

а  а втома тиза ция и упа ковка  позволяют одновре ме нно упа ковыва ть от 1 до 4 

лотков с полуфа брика та ми. 

Хра не ние . Для хра не ния полуфа брика тов до ре а лиза ции та кже  

используе тся холодильное  оборудова ние  - ка ме ры и шка фы. 

Согла сно ВНТП 540/697 – 92. Нормы те хнологиче ского 

прое ктирова ния пре дприятий мясной промышле нности [19], це х по 

производству мясных полуфа брика тов долже н соотве тствова ть сле дующим 

тре бова ниям (та блица  1). 

 

Та блица  1 − Тре бова ния к це ху по производству мясных полуфа брика тов 
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Компле кта ция це ха  по приготовле нию мясных полуфа брика тов приве де на  в 

та блице  2. 

 

Та блица  2 – Компле кта ция це ха  

На име нова ние      Количе ство 

Пила  ле нточна я JG – 200 1 

Мясорубка  GA STRORA G HM – 22A  2 

Фа рше ме с FM100А  2 

А втома т котле тный ИПКС – 123(Н) 1 

На стольный  за па йщик  INDOKOR IS – 

1  
1 

Мясорыхлите ль МРМ – 15 1 

Холодильна я ка ме ра  ХК – 18 3 

 

Тре бова ния к поме ще ниям и систе ма м связи производстве нных це хов 

сформулирова ны в ра зличных норма тивных докуме нта х: СНиП, Са нПин и 

др. Их соблюде ние  га ра нтируе т выпуск продукции, бе зопа сной для здоровья 
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потре бите ля, и минимизируе т за грязне ние  па тоге нными пище выми 

ба кте риями, которые  могут вызва ть пище вое  отра вле ние . 

 

1.3.Общие  све де ния о ра боче м ме сте  изготовите ля мясных 

полуфа брика тов 

Мясной це х (це х № 3) пре дприятия состоит из не скольких отде лов 

(зон): де фросте р, отде ле ние  мойки туше к, сушильна я ка ме ра , ка ме ра  

обва лки, отде лка , за готовка  полуфа брика тов. 

Те хнологиче ский проце сс обра ботки мяса  скла дыва е тся из 

сле дующих опе ра ций:  

1) Де фроста ция мороже ного мяса  (проце сс ме дле нного отта ива ния 

при те мпе ра туре  4 – 6 °С в те че нии тре х суток); 

2) За чистка  пове рхности и сре за ние  ве те рина рных кле йм; 

3) Обмыва ние  (проце сс мытья происходит в спе циа льной комна те  с 

те плой водой с использова ние м душе вых ще ток); 

4) Обсушива ние  (проце сс обсушива ния происходит в отде льном 

поме ще нии с помощью воздуха , пода ва е мого ве нтилятора ми);  

5) Де ле ние  на  отруба  (проце сс де ле ния производится обва льщиком с 

помощью большого ножа -руба ка  или мясницкого топора ); 

6) Обва лка  отрубов и выде ле ние  крупнокусковых ча сте й; 

7) Жиловка  мяса  (за чистка  мяса  от сухожилий, пле нок, ра збор 

крупнокусковых полуфа брика тов по вида м); 

8) Приготовле ние  полуфа брика тов на тура льных и рубле ных. 

Моде ль орга низа ции производства  мясных полуфа брика тов 

пре дста вле на  на  рисунке  3. 
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Рисунок 3 – Моде ль орга низа ции производства  мясных 

полуфа брика тов 

 

 

Ра бочие  ме ста  орга низова ны изготовите ле й мясных  полуфа брика тов 

орга низова ны  на  па ра лле льных  конве йе рных линиях. Вдоль линии 

ра сположе ны столы для производства  полуфа брика тов. Для на ре зки 

полуфа брика тов на  столе  е сть ра зде лочна я доска , сле ва  от не е  поднос с 

мясом, спра ва  поднос для полуфа брика тов, сре дний нож пова рской тройки, 

муска т. За  ра зде лочной доской уста новле ны цифе рбла тные  ве сы. Поднос с 

готовой продукцие й ра зме ща е тся на  движуще мся конве йе ре . 

Для производства  рубле ных полуфа брика тов на  одной 

те хнологиче ской линии орга низова но не сколько ра бочих ме ст. Ра бочие  

ме ста  оборудова ны ва нной для за ма чива ния хле ба , мясорубкой, ме ша лкой 

для мяса . Не сколько ра бочих ме ст орга низова ны для формирова ния 

полуфа брика тов на  котле формовочных ма шина х. 
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Ра бота  мясного це ха   пре дприятия осуще ствляе тся в одну сме ну. На  

обва ле  мяса  за няты обва льщики III, IV и V ра зрядов. Жиловку мяса  

осуще ствляют жиловщики I, II и III ка те горий. Полуфа брика ты на ре за ются 

изготовите лями мясных полуфа брика тов III и IV ра зрядов. 

Е сли проме жуток вре ме ни ме жду за готовкой и их ре а лиза цие й ве лик, 

то полуфа брика ты хра нятся в холодильнике . 

Согла сно Е ТКС, изготовите ль  мясных полуфа брика тов долже н зна ть: 

1)устройство обслужива е мого оборудова ния;  

2)свойства  мяса  ра зличных видов скота ; 

3) на зна че ние  ча сте й туш для выра ботки на тура льных 

полуфа брика тов;  

4)уста новле нные  ра зме ры порций  

5)тре бова ния те хнологиче ской инструкции по производству 

полуфа брика тов. 

Та кже , согла сно должностной инструкции, изготовите ль  мясных 

полуфа брика тов долже н зна ть: 

а ) спе циа льные  (профе ссиона льные ) зна ния по должности: 

− устройство обслужива е мого оборудова ния; 

−  свойства  мяса  ра зличных видов скота ; 

− на зна че ние  ча сте й туш для выра ботки на тура льных 

полуфа брика тов; 

− уста новле нные  ра зме ры порций и тре бова ния те хнологиче ской 

инструкции по производству полуфа брика тов; 

 б) общие  зна ния ра ботника  орга низа ции: 

− пра вила  и нормы охра ны труда , те хники бе зопа сности, 

производстве нной са нита рии и противопожа рной за щиты, 

−  пра вила  пользова ния сре дства ми индивидуа льной за щиты; 

−  тре бова ния, пре дъявляе мые  к ка че ству выполняе мых ра бот 

(услуг), к ра циона льной орга низа ции труда  на  ра боче м ме сте ; 

−  виды бра ка  и способы е го пре дупре жде ния и устра не ния; 
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−  производстве нную сигна лиза цию. 

 В свое й ра боте  изготовите ль мясных полуфа брика тов пользуе тся 

сле дующим оборудова ние м:  

Ва куумный шприц Ve ma g Robot HP17C – ма шина  для на бивки фа рша  

в оболочку, за в. № – 143.1641, год выпуска  – 2016; 

Ва куумный шприц Hura ka n HKN – V333– ма шина  для на бивки фа рша  

в оболочку, за в. № –1471654, год выпуска  – 2010; 

Мясорубка  GA STRORA G HM – 22A  − ма шина  для приготовле ния 

фа рша , за в. № –802, год выпуска  – 2010; 

 Фа рше ме с FM100А  – ма шина  для сме шива ния фа рша , за в. № –

147.1654, год выпуска  – 2009; 

А втома т котле тный ИПКС – 123(Н) – ма шина  для производства  

котле т и те фте ле й, за в. № –000109, год выпуска  – 2010; 

За точной ста нок MA DON MnS 630D – ста нок для за точки ноже й, за в. 

№ – б/н, год выпуска  – 2010; 

Лукоре зка  CLK – 30 – ма шина  для на ре за ния лука , за в. № – б/н, год 

выпуска  – 2009; 

Линке рный пе ре крутчик Ve ma g LPG 2002 – ма шина  для формовки 

сосисок, за в. № – 2020369, год выпуска  – 2007; 

Ста нок для на де ва ния этике тки NOA K – ста нок для на де ва ния 

этике тки на  колба су, за в. № – 0776, год выпуска  – 2014; 

На стольный за па йщик лотков  INDOKOR IS – 1 – ма шина  

для  за крытия пище вых конте йне ров ра зных ра зме ров и форм путе м за па йки 

пле нкой ве рхне й (открытой) ча сти, за в. № − 569598, год выпуска  – 2010;  

Ма ркира тор DIIJ HI – 705– устройство для ма ркировки и взве шива ния 

колба сы, за в. № 14107605, год выпуска  – 2013; 

А пплика тор для на не се ния этике тки на  колба сные  ба тоны А nК 40 – 

ма шина  для на не се ния этике тки на  лоток, за в. № – 014,год выпуска  – 2013. 

Используе мые  ма те риа лы и сырье : мясное  сырье , спе ции, 

упа ковочный ма те риа л. 
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2 А НА ЛИЗ ВРЕ ДНЫХ И ОПА СНЫХ ПРОИЗВОДСТВЕ ННЫХ 

ФА КТОРОВ НА  РА БОЧЕ М МЕ СТЕ  ИЗГОТОВИТЕ ЛЯ МЯСНЫХ 

ПОЛУФА БРИКА ТОВ 

 

ста нда ртов Согла сно ГОСТ 12.0.002 – 2014. труда  Систе ма  ста нда ртов те рмины бе зопа сности 

труда  (опре де ле ния ССБТ). Те рмины и опре де ле ния [5], на зыва е тся опа сным производстве нным 

фа ктор фа ктором на зыва е тся фа ктор производстве нной сре ды и (или) трудового 

проце сса , возде йствие  которого в опре де ле нных условиях на  орга низм 

ра бота юще го може т приве сти к тра вме , в том числе  сме рте льной. на зыва е тся Вре дным 

производстве нным  фа ктором на зыва е тся  фа ктор производстве нной сре ды и 

(или) трудового проце сса , возде йствие  которого в опре де ле нных условиях на  

орга низм ра бота юще го може т сра зу или впосле дствии приве сти к 

за боле ва нию, в том числе  сме рте льному, или отра зиться на  здоровье  

потомства  постра да вше го, или в отде льных спе цифичных случа ях пе ре хода  

в опа сный производстве нный фа ктор - вызва ть тра вму. 

Согла сно ГОСТ 12.0.003 – 2015. Систе ма   ста нда ртов  бе зопа сности  

труда .  Опа сные   и вре дные  производстве нные  фа кторы. Кла ссифика ция [7]   

опа сные  и вре дные  производстве нные  фа кторы (да ле е  − ОВПФ) 

подра зде ляются на  группы, пре дста вле нные  в та блице  3. 

Це лью за щиты че лове ка  от ОВПФ являе тся сниже ние   уровня 

вре дных фа кторов до уровне й, не  пре выша ющих пре де льно допустимых 

конце нтра ций (ПДК), и риска  опа сных фа кторов до прие мле мых зна че ний 

риска . 
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Та блица  3 – производстве нные  Опа сные  и в вре дные  производстве нные  с фа кторы в систе ма  соотве тствии 

с бе зопа сности ГОСТ 12.0.003 – 15. Систе ма  опа сные  ста нда ртов бе зопа сности вре дные  труда . Опа сные  и 

вре дные  на  производстве нные  фа кторы. ме сте  Кла ссифика ция на  мясных ра боче м 

ме сте   изготовите ля мясных  полуфа брика тов. 
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2.1 Физиче ские  производстве нные  опа сные  и  вре дные  

производстве нные   фа кторы 

Во вре мя выполне ния своих обяза нносте й ра ботник подве рга е тся 

возде йствию многих опа сных и вре дных производстве нных фа кторов. ОВПФ 

физиче ского возде йствия на  ра боче м ме сте  изготовите ля мясных 

полуфа брика тов: 

1) опа сные  и вре дные  производстве нные  фа кторы, связа нные  с 

па ра ме тра ми охла жда юще го микроклима та  в производстве нном 

поме ще нии на  ра боче м ме сте : те мпе ра турой, относите льной 

вла жностью воздуха , скоростью движе ния воздуха  относите льно 

те ла  ра бота юще го; 

2) опа сные  и вре дные  производстве нные  фа кторы, связа нные  с 

повыше нным уровне м и другими не бла гоприятными 

ха ра кте ристика ми шума ; 

3)  опа сные  и вре дные  производстве нные  фа кторы, связа нные  с 

ха ра кте ристика ми све товой сре ды, выра жа ющие ся в отсутствии 

или отсутствии не обходимого е сте стве нного осве ще ния, а  

та кже  отсутствии или отсутствии не обходимого искусстве нного 

осве ще ния; 

4) не подвижные     ре жущие ,    колющие ,    обдира ющие ,    

ра зрыва ющие  (на приме р, острые  кромки, за усе нцы и 

ше рохова тость на  пове рхностях за готовок, инструме нтов и 

оборудова ния) ча сти оборудова ния, возде йствующие  на  

ра бота юще го при соприкоснове нии с ним. 

Пока за те ли, ха ра кте ризующие  микроклима т в производстве нном 

поме ще нии: те мпе ра тура  воздуха , те мпе ра тура  пове рхности, относите льна я 

вла жность, скорость воздуха . Ра бочим ме стом производите ля мясных 

полуфа брика тов являе тся мясной це х, который подде ржива е т постоянную 

те мпе ра туру 18 − 20 гра дусов по Це льсию, бла года ря че му те мпе ра тура  в 

холодное  и те плое  вре мя в поме ще нии оста е тся пра ктиче ски не изме нной. 
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Относите льна я вла жность коле бле тся в пре де ла х 40 − 60 проце нтов. 

Поскольку производите ль мясных полуфа брика тов во вре мя ра боты 

на ходится в не посре дстве нном конта кте  с мясом, те мпе ра тура  пове рхности 

соста вит      24 − 26 гра дусов по Це льсию, поскольку они используют не  

за мороже нное  мясо после  на ре зки. 

Согла сно Са нПиН 2.2.4.3359 – 16. Са нита рно–эпиде миологиче ские  

тре бова ния к физиче ским фа ктора м на  ра бочих ме ста х [15], ка те гория ра бот 

изготовите ля мясных полуфа брика тов буде т IIа , та к ка к ра бота  связа нна  с 

постоянной ходьбой, пе ре ме ще ние м ме лких изде лий или пре дме тов ма ссой 

до 1 кг  в положе нии стоя или сидя и тре бующие  опре де ле нного физиче ского 

на пряже ния. В та блице  4 пре дста вле ны допустимые  па ра ме тры 

микроклима та  производстве нных поме ще ний. 

 

Та блица  4 – Допустимые  па ра ме тры микроклима та  производстве нных 

поме ще ний 
Пе риод 

года  

Ка те гория 

ра бот по 

уровню 

эне ргоза тра 

т, Вт 

Те мпе ра тура  

воздуха ,   С 

Те мпе ра 

тура  

пове рхн

осте й, 

 С 

Относите ль

на я 

вла жность 

воздуха , % 

Скорость движе ния воздуха , 

м/с 

Диа па зон 

ниже  

оптима ль

ных 

ве личин 

Диа па зон 

выше  

оптима ль

ных 

ве личин 

для 

диа па зона  

те мпе ра тур 

воздуха  ниже  

оптима льных 

ве личин не  

боле е  

для 

диа па зона  

те мпе ра тур 

воздуха  выше  

оптима льных 

ве личин не  

боле е  
Те плый IIа  (175 – 

232) 
17,0-18,9 21,1-23,0 

16,0-

24,0 
15-75 0,1 0,3 

Холодный IIа  (175 – 

232) 
18,0-19,9 22,1-27,0 

17,0-

28,0 
15-75 0,1 0,4 

 

 

Шум являе тся ва жным па ра ме тром, который влияе т на  состояние  

ра ботника  в проце ссе  выполне ния ра бочих обяза нносте й. 

Шум - это совокупность случа йных коле ба ний, ха ра кте ризующихся 

сложностью, вре ме нной и спе ктра льной структурой. А  та кже  шум − это 

любой не же ла те льный звук, который ока зыва е т вре дное  возде йствие  на  



      

 20.03.01.2020.576 ПЗ ВКР 

 

 

     Лист 

Изм Лист № докум Подпись Дата 21 

 

орга низм че лове ка . Шум повыша е т утомляе мость сотрудников, и при 

выполне нии за да ч, тре бующих внима ния и конце нтра ции, это може т 

приве сти к уве личе нию количе ства  ошибок и уве личе нию 

продолжите льности выполне ния за да чи. Длите льное  возде йствие  шума  

вле че т за  собой тугоухость у ра ботника , вплоть до е го полной глухоты. Е сли 

шум постоянно влияе т на  че лове ка  в проце ссе  ра боты, то могут возникнуть 

ра зличные  ра сстройства : риск а рте риа льной гипе ртонии, за боле ва ний 

се рде чно-сосудистой систе мы, не рвной систе мы, психиче ских ра сстройств, 

поте ри слуха . 

Согла сно Са нПиН 2.2.4.3359 – 16. Са нита рно – эпиде миологиче ские  

тре бова ния к физиче ским фа ктора м на  ра бочих ме ста х [15], можно выде лить 

сле дующие  нормируе мые  па ра ме тры: 

а ) эквива ле нтный урове нь звука  А  за  ра бочую сме ну, 

б) ма ксима льные  уровни звука  А , изме ре нные  с вре ме нными 

корре кциями S и I, 

в) пиковый урове нь звука  С. 

Пре выше ние  любого, уста новле нного норма тивом, па ра ме тра  

счита е тся пре выше ние м ПДУ. Норма тивный эквива ле нтный урове нь звука  

на  ра боче м ме сте  соста вляе т 80 дБА . Источник шума  на  ра боче м ме сте  

производите ля мяса : мясорубка  (GA STRORA G HM – 22A ),  фа рше ме с 

(FM100А ), а втома т котле тный (ИПКС – 123(Н)). Кла ссифика ция шума  

пре дста вле на  в соотве тствии с Са нПиН 2.2.4.3359 – 16. Са нита рно-

эпиде миологиче ские  тре бова ния к физиче ским фа ктора м на  ра бочих ме ста х. 

Шум отлича ют по ха ра кте ром спе ктра : 

− широкополосный шум, не  соде ржа щий выра же нных тонов;  

− тона льный шум, в спе ктре  которого име ются выра же нные  

тоны. Тона льный ха ра кте р шума  для пра ктиче ских це ле й 

уста на влива е тся изме ре ние м в 1/3 окта вных полоса х ча стот по 

пре выше нию уровня в одной полосе  на д сосе дними не  ме не е  

че м на  10 дБ.  
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По вре ме нным ха ра кте ристика м шума  выде ляют: 

− постоянный шум, урове нь звука  которого за  8-ча совой ра бочий 

де нь или за  вре мя изме ре ния в поме ще ниях жилых и 

обще стве нных зда ний, на  те рритории жилой за стройки 

изме няе тся во вре ме ни не  боле е  че м на  5 дБА  при изме ре ниях 

на  вре ме нной ха ра кте ристике  шумоме ра  «ме дле нно»; 

− не постоянный шум, урове нь звука  которого за  8-ча совой 

ра бочий де нь, за  ра бочую сме ну или во вре мя изме ре ния в 

поме ще ниях жилых и обще стве нных зда ний, на  те рритории 

жилой за стройки изме няе тся во вре ме ни боле е  че м на  5 дБА  

при изме ре ниях на  вре ме нной ха ра кте ристике  шумоме ра  

«ме дле нно». 

Не постоянные  шумы подра зде ляют на :  

− коле блющийся во вре ме ни шум, урове нь звука  которого 

не пре рывно изме няе тся во вре ме ни; 

− пре рывистый шум, урове нь звука  которого ступе нча то 

изме няе тся (на  5 дБА  и боле е ), приче м длите льность 

инте рва лов, в те че ние  которых урове нь оста е тся постоянным, 

соста вляе т 1 с и боле е ; 

− импульсный шум, состоящий из одного или не скольких звуковых 

сигна лов, ка ждый длите льностью ме не е  1 с, при этом уровни 

звука  в дБА I и дБА , изме ре нные  соотве тстве нно на  вре ме нных 

ха ра кте ристика х "импульс" и «ме дле нно», отлича ются не  ме не е  

че м на  7 дБ. 

На  ра боче м ме сте  производите ля мясных полуфа брика тов буде т 

де йствова ть пре рывистый шум, поскольку не т постоянного источника  шума , 

все  ме ха низмы ра бота ют в те хнологиче ской оче ре ди. 

На производственных площадях предусмотрено боковое естественное 

освещение и общее исскуственное освещение, нормируемые показатели 

освещенности цеха холодной закупки в соответствии с СП 52.13330.2016. 



      

 20.03.01.2020.576 ПЗ ВКР 

 

 

     Лист 

Изм Лист № докум Подпись Дата 23 

 

Естественное и искуственное освещение. Актуализированная редакция СНиП 

23 – 05 – 95 [16] и МУ 2.2.4.706 – 98/МУ от РМ 01 – 98. 2.2.4 [20]. Оце нка  

осве ще ния ра бочих ме ст  приве де ны в та блица х  5– 6. 

Для искусстве нного осве ще ния сле дуе т использова ть 

эне ргоэффе ктивные  источники све та , отда ва я пре дпочте ние  при ра вной 

мощности источника м све та  с на ибольшими све товой отда че й и сроком 

службы, при ра вной мощности источника м све та . 

 

Та блица  5 – Нормируе мые  пока за те ли осве ще ния основных поме ще ний 

обще стве нных, жилых, вспомога те льных зда ний 

 
Поме ще  

ния 

Плос 

кость (Г-

горизонт

а льна я, 

В-

ве ртика л

ьна я) 

нормиро

ва ния 

осве ще н

ности и 

КЕ О, 

высота  

плоскост

и на д 

полом, м 

Ра зря

д и 

под- 

ра зря

д 

зрите 

льной 

ра бот

ы 

Исскустве нное  осве ще ние  Е сте стве нно 

осве ще ние  

Совме ще ное  

осве ще ние   

Осве ще нность 

ра бочих 

пове рхносте й, лк 

Цилиндр

иче ска я 

осве ще н

ность, лк 

Пока за 

те ль 

диском

форта , 

не  

боле е  

Коэффи

цие нт 

пульса ц

ии 

осве ще 

нности 

%, не  

боле е  

КЕ О, , % КЕ О, , % 

при 

комбинир

ова нном 

осве ще ни

и 

при 

обще 

м 

осве щ

е нии 

при 

ве рхне м 

или 

комбинир

ова нном 

осве ще ни

и 

при 

боков

ом 

осве щ

е нии 

при 

ве рхне м 

или 

комбинир

ова нном 

осве ще ни

и 

при 

боков

ом 

осве щ

е нии 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 

Холод 

ный 

за готовит

е льный 

це х 

Г -0,8 Б - 2 - 200 - 60 

 

 

20 - - 1,2 0,3 

 

Боковое  е сте стве нное  осве ще ние  - это е сте стве нное  осве ще ние  

комна ты че ре з све товые  прое мы в на ружных сте на х. Односторонне е  

боковое  е сте стве нное  осве ще ние  орга низова но за  сче т све товых прое мов, 

ра сположе нных в одной сте не .  
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2.2 Биологиче ские  опа сные  и вре дные  производстве нные  фа кторы 

Опа сные  и вре дные  производстве нные  фа кторы биологиче ской 

природы де йствия на  орга низм ра бота юще го связа ны с та кими 

биологиче скими объе кта ми, ка к: 

1) па тоге нные   и  условно-па тоге нные   микроорга низмы  (ба кте рии,  

вирусы, рикке тсии, спирохе ты, грибы, просте йшие ) 

2) продукты жизне де яте льности па тоге нных и условно па тоге нных 

микроорга низмов. 

Биологиче ским возде йствие м на  орга низм ра бота юще го, 

подра зде ляют: 

1) на  микроорга низмы-продуце нты, живые  кле тки и споры, 

соде ржа щие ся в ба кте риа льных пре па ра та х; 

2) па тоге нные  микроорга низмы – возбудите ли особо опа сных 

инфе кционных за боле ва ний; 

3) па тоге нные  и условно–па тоге нные  микроорга низмы – возбудите ли 

иных (помимо особо опа сных) инфе кционных за боле ва ний; 

4) условно-па тоге нные  микроорга низмы – возбудите ли 

не инфе кционных за боле ва ний (а лле ргозов и т.п.).   

Источником биологиче ски опа сного фа ктора  на  ра боче м ме сте  

изготовите ля мясных полуфа брика тов являе тся изме льче нное  мясное  сырье , 

которое  пре дста вляе т собой отличную пита те льную сре ду для 

микроорга низмов. Та кже  пе ре носчика ми боле зне творных ба кте рий могут 
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являе тся: руки ра бота ющих, инструме нты, оборудова ние , инве нта рь, 

тра нспортные  сре дства  и та ра . 

Компа ния проводит строгие  прове рки ве те рина ра ми, а  та кже  строгий 

ба кте риологиче ский контроль при прие ме  сырья, что в це лом исключа е т 

проникнове ние  микроорга низмов в производство и на  ра бочие  пове рхности 

а ппа ра тов и ма шин. В ре зульта те  этих ме р угроза  биологиче ских ОВПФ 

пра ктиче ски исче за е т. Для пре дотвра ще ния появле ния вре дных 

микроорга низмов используются па ровой ме тоды обра ботки пове рхности 

ра бочих устройств и ма шин. 

 

2.3 Психофизиологиче ские  опа сные  и вре дные  производстве нные  

фа кторы 

Опа сные  и вре дные  производстве нные  фа кторы, обла да ющие  

свойства ми психофизиологиче ского возде йствия на  орга низм че лове ка , 

подра зде ляют: 

1) на  физиче ские  пе ре грузки, связа нные  с тяже стью трудового 

проце сса ; 

2) не рвно-психиче ские  пе ре грузки, связа нные  с на пряже нностью 

трудового проце сса . 

Физиче ские  пе ре грузки подра зде ляют: 

1) на  ста тиче ские , связа нные  с ра боче й позой; 

2) дина миче ские  на грузки, связа нные  с ма ссой поднима е мого и 

пе ре ме ща е мого вручную груза ; 

3) дина миче ские  на грузки, связа нные  с повторе ние м сте ре отипных 

ра бочих движе ний. 

Не рвно-психиче ские  пе ре грузки подра зде ляют: 

1)  на  умстве нное  пе ре на пряже ние , в том числе  вызва нное  

информа ционной на грузкой; 

2)   пе ре на пряже ние  а на лиза торов, в том числе  вызва нное  

информа ционной на грузкой; 
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3)  монотонность труда , вызыва юща я монотонию; 

4) эмоциона льные  пе ре грузки. 

В проце ссе  подготовки компоне нтов и ме ха ниче ской обва лки 

возника е т пробле ма  физиче ской пе ре грузки ра бочих, та к ка к ра бочие  

поднима ют тяже лые  та ры с компоне нта ми и длите льное  вре мя на ходятся в 

стояче м положе нии. Эти вре дные  фа кторы устра няются уве личе ние м 

вре ме ни отдыха  пе рсона ла  и сте пе ни а втома тиза ции опе ра ций. 

Тяже сть труда  − отра жа юща я ха ра кте ристика  трудового на грузку проце сса , отра жа юща я 

опорно пре имуще стве нную на грузку а ппа ра т на  опорно-функциона льные  двига те льный а ппа ра т и 

функциона льные   систе мы орга низма  ( се рде чно-сосудистую, обе спе чива ющие  дыха те льную и 

де яте льность др.), обе спе чива ющие   е го де яте льность. 

 

а рте риа льное  да вле ние  до 180 − 200 рт.ст. 

Де йствие  мыше чной ра боты изме няе т морфологиче ский компоне нт 

крови, е е  физико-химиче ские  свойства : уве личива е тся количе ство 

эритроцитов, повыша е тся урове нь ге моглобина , уве личива е тся функция 
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ре ге не ра ции эритроцитов, уве личива е тся количе ство ле йкоцитов. Эти 

изме не ния ука зыва ют на  уве личе ние  функции крове творных орга нов. 

Опре де ле нные  изме не ния во вре мя физиче ской ра боты происходят в 

эндокринных функциях (повыше ние  уровня а дре на лина  в крови и др.), что 

помога е т мобилизова ть эне рге тиче ские  ре зе рвы орга низма . 

Оце нка  тяже сти труда  осуще ствляе тся по 7 основным пока за те лям: 

1) физиче ска я дина миче ска я на грузка ; 

2) ма сса  поднима е мого и пе ре ме ща е мого груза  вручную; 

3) сте ре отипные  ра бочие  движе ния; 

4) ста тиче ска я на грузка ; 

5) ра боча я поза ; 

6) на клоны корпуса ; 

7) пе ре ме ще ние  в простра нстве . 

 

Оце нка  тяже сти труда  проводится за  сме ну (8 ча сов). Оце нка  

проводится не  для отде льных опе ра ций, которые  сотрудник выполняе т в 

соотве тствии с должностной инструкцие й, а  в те че ние  все й сме ны. При 

выполне нии ра бот, связа нных с не ра вноме рной физиче ской на грузкой в 

ра зличные  сме ны, оце нку сте пе ни тяже сти трудового проце сса  (за  

исключе ние м ма ссы поднима е мого и тра нспортируе мого груза  и уклонов 

корпуса ) сле дуе т проводить по сре дним пока за те лям от 2 до 3 дне й в ра сче те  

на  одну ра бочую сме ну. 
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Та блица  7 – Кла ссы условий труда  по пока за те лям тяже сти трудового 

проце сса  

Пока за те ли тяже сти Кла сс условий труда  

трудового проце сса  оптима льный допустимый вре дный 

 1 2 3.1 3.2 

1. Физиче ска я дина миче ска я на грузка  (е диницы вне шне й ме ха ниче ской ра боты за  сме ну, кг ∙ м) 

1.1 При ре гиона льной на грузке  пе ре ме ща е мого ра ботником груза  (с пре имуще стве нным 

уча стие м мышц рук и пле че вого пояса  ра ботника ) при пе ре ме ще нии груза  на  ра сстояние  до 1 м: 

для мужчин 

 

для же нщин 

до 2500 

 

до 1500 

до 5000 

 

до 3000 

до 7000 

 

до 4000 

боле е  7000 

 

боле е  4000 

1.2.  При обще й на грузке  пе ре ме ща е мого ра ботником груза  

(с уча стие м мышц рук, корпуса , ног те ла  ра ботника ): 

1.2.1 при пе ре ме ще нии ра ботником груза  на  ра сстояние  от 1 до 5 м: 

для мужчин 

 

для же нщин 

до 12500 

 

до 7500 

до 25000 

 

до 15000 

до 35000 

 

до 25000 

боле е  35000 

боле е  25000 

1.2.2. При пе ре ме ще нии ра ботником груза  на  ра сстояние  боле е  5 м: 

для мужчин 

 

для же нщин 

до 24000 

 

до 14000 

до 46000 

 

до 28000 

до 70000 

 

до 40000 

боле е  70000 

 

боле е  40000 

2. Ма сса  поднима е мого и пе ре ме ща е мого груза  вручную (кг) 

2.1. Подъе м и пе ре ме ще ние  (ра зовое ) тяже сти при че ре дова нии с другой ра ботой 

(до 2 ра з в ча с): 

для мужчин 

 

для же нщин 

до 15 

 

до 5 

до 30 

 

до 10 

до 35 

 

до 12 

боле е  35 

 

боле е  12 

2.2. Подъе м и пе ре ме ще ние  тяже сти постоянно в те че ние  ра боче го дня (сме ны) 

(боле е  2 ра з в ча с): 

для мужчин 

 

для же нщин 

до 5 

 

до 3 

до 15 

 

до 7 

до 20 

 

до 10 

боле е  20 

 

боле е  10 

2.3. Сумма рна я ма сса  грузов, пе ре ме ща е мых в те че ние  ка ждого ча са  ра боче го дня (сме ны): 

2.3.1. С ра боче й пове рхности: 

для мужчин 

 

для же нщин 

до 250 

 

до 100 

до 870 

 

до 350 

до 1500 

 

до 700 

боле е  1500 

 

боле е  700 
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Продолже ние  та блицы 7 

Пока за те ли тяже сти Кла сс условий труда  

трудового проце сса  оптима льный допустимый вре дный 

 1 2 3.1 3.2 

2.3.3. С пола : 

для мужчин 

 

для же нщин 

до 100 

 

до 50 

до 435 

 

до 175 

до 600 

 

до 350 

боле е  600 

 

боле е  350 

3. Сте ре отипные  ра бочие  движе ния (количе ство за  сме ну)  

3.1. При лока льной на грузке  (с уча стие м мышц кисте й и па льце в рук): 

 до 20000 до 40000 до 60000 боле е  60000 

3.2. При ре гиона льной на грузке  (при ра боте  с пре имуще стве нным уча стие м мышц рук и 

пле че вого пояса ): 

 до 10000 до 20000 до 30000 боле е  30000 

4. Ста тиче ска я на грузка  – ве личина  ста тистиче ской на грузки за  сме ну при уде ржа нии груза , 

приложе нии усилий (кгс∙с) 

4.1. Одной рукой: 

для мужчин 

для же нщин 

до 18000 

до 11000 

до 36000 

до 220000 

до 70000 

до  42000 

боле е  70000 

боле е  42000 

4.2. Двумя рука ми: 

для мужчин 

для же нщин 

до 36000 

до 22000 

до 70000 

до 42000 

до 140000 

до 84000 

боле е  140000 

боле е  84000 

4.3. С уча стие м мышц корпуса  и ног: 

для мужчин 

для же нщин 

 до 43000 

до 26000 

до 100000 

до 60000 

до 200000 

до 120000 

боле е  200000 

боле е  120000 

5. Ра боча я поза  

5. Ра боча я 

поза  

Свободное  удобное  

положе ние  с 

возможностью 

сме ны ра боче го 

положе ния те ла  

(сидя, стоя). 

На хожде ние  в 

положе нии "стоя" 

до 40% вре ме ни 

ра боче го дня . 

Пе риодиче ское , до 

25% вре ме ни сме ны, 

на хожде ние   в 

не удобном  и (или) 

фиксирова нном положе 

нии. На хожде ние  в 

положе нии "стоя" до 

60% вре ме ни ра боче го 

дня (сме ны). 

На хожде ние  в 

положе нии 

"сидя" бе з 

пе ре рывов от 

60 до 80% 

вре ме ни 

ра боче го дня 

(сме ны). 

На хожде ние  в 

положе нии 

"сидя" бе з 

пе ре рывов 

боле е  80% 

вре ме ни 

ра боче го дня 

(сме ны). 
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Оконча ние  та блицы 7 

Пока за те ли тяже сти Кла сс условий труда  

трудового проце сса  оптима льный допустимый вре дный 

 1 2 3.1 3.2 

 

Физиче ска я дина миче ска я на грузка  выра жа е тся в е диница х вне шне й 

ме ха ниче ской ра боты за  сме ну – кг∙м. Она  оце нива е тся ка к произве де ние  

ма ссы груза  (инструме нтов, де та ле й, изде лий и т. д.) на  ра сстояние  е го 

пе ре ме ще ния. Для этого на  ра боче м ме сте  фиксируе тся ма сса  де та ле й,  

количе ство повторов и ра сстояние , на  которое  ра ботник сме стил де та ли. 

Иными слова ми, это сумма  произве де ний ра сстояния на   ве с де та ле й. 

Ра ссчитыва е тся сре дне е  ра сстояние , на  которое  пе ре ме ща е тся груз путе м 

сложе ния ра сстояния все х пе ре движе ний и де ле ния их на  число 

пе ре ме ще ний. 

Та кже , в виду того, что на  ра боче м ме сте  изготовите ля мясных 

полуфа брика тов име е тся конве йе рна я линия то, на пряже нность трудового 

проце сса  тоже  буде т оце нива ться. 

Все  пока за те ли на пряже нности име ют ка че стве нную или 

количе стве нную выра же нность и сгруппирова ны по вида м на грузок: 

− инте лле ктуа льные ; 

− се нсорные ; 

6. На клоны корпуса  

6.1 На клоны 

корпуса  

(вынужде нные  

боле е  30 ) 

количе ство за  

сме ну 

До 50 51-100 101-300 Свыше  300 

7. Пе ре ме ще ния в простра нстве , обусловле нные  те хнологиче ским проце ссом, км 

7.1.  По 

горизонта ли 
до 4 до 8 до 12 боле е  12 

7.2.  По 

ве ртика ли 
до 1 до 2,5 до 5 боле е  5 
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− эмоциона льные ; 

− монотонные ; 

− ре жимные  на грузки. 

Для изготовите ля мясных полуфа брика тов ха ра кте ре н се нсорный и  

монотонный вид на грузки. В та блице  8 пре дста вле ны кла ссы условий труда  

по се нсорной на грузки и монотонности трудового проце сса . 

 

Та блица  8 – Кла ссы условий труда  по  пока за те лям на пряже нности 
трудового проце сса  
Пока за те ли на пряже нности трудового 

проце сса  

Кла сс условий труда  

Оптима льный Допустимый Вре дный 

На пряже нность 

труда  ле гкой 

сте пе ни 

На пряже нность 

труда  сре дне й 

сте пе ни 

На пряже нный труд 

1 сте пе ни 2 сте пе ни 

1 2 3.1 3.2 

1 2 3 4 5 

2. Се нсорные  на грузки 

2.1. Длите льность сосре доточе нного 

на блюде ния (% вре ме ни сме ны) 
до 25 26 - 50 51 - 75 боле е  75 

2.2. Плотность сигна лов (све товых, 

звуковых) и сообще ний в сре дне м за  1 

ча с ра боты 

до 75 76 - 175 176 - 300 боле е  300 

2.3. Число производстве нных объе ктов 

одновре ме нного на блюде ния 
до 5 6 - 10 11 - 25 боле е  25 

2.4. Ра зме р объе кта  ра зличе ния (при 

ра сстоянии от гла з ра бота юще го до 

объе кта  ра зличе ния не  боле е  0,5 м) в мм 

при длите льности сосре доточе нного 

на блюде ния (% вре ме ни сме ны) 

боле е  5 мм - 100% 

5 – 1.1 мм - боле е  

50%; 

1 – 0.3 мм - до 

50%; 

ме не е  0.3 мм - до 

25% 

1 – 0.3 мм 

- боле е  

50%; 

ме не е  0.3 

мм - 26 - 

50% 

ме не е  0,3 

мм - 

боле е  

50% 
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Продолже ние  та блицы 8 

Пока за те ли на пряже нности 

трудового проце сса  

Кла сс условий труда  

Оптима льный Допустимый Вре дный 

На пряже нность труда  ле гкой 

сте пе ни 

На пряже нность 

труда  сре дне й 

сте пе ни 

На пряже нный труд 

1 

сте пе ни 

2 

сте пе ни 

1 2 3.1 3.2 

1 2 3 4 5 

2.5. Ра бота  с оптиче скими 

прибора ми (микроскопы, 

лупы и т.п.) при 

длите льности 

сосре доточе нного 

на блюде ния (% вре ме ни 

сме ны) 

до 25 26 - 50 51 - 75 боле е  75 

2.6. На блюде ние  за  

экра на ми виде оте рмина лов 

(ча сов в сме ну): 

        

при букве нно-цифровом 

типе  отобра же ния 

информа ции: 

до 2 до 3 до 4 боле е  4 

при гра фиче ском типе  

отобра же ния информа ции: 

до 3 до 5 до 6 боле е  6 

2.7. На грузка  на  слуховой 

а на лиза тор (при 

производстве нной 

не обходимости восприятия 

ре чи или 

диффе ре нцирова нных 

сигна лов) 

Ра зборчивость 

слов и сигна лов 

от 100 до 90%. 

Поме хи 

отсутствуют 

Ра зборчивость 

слов и сигна лов 

от 90 до 70%. 

Име ются 

поме хи, на  фоне  

которых ре чь 

слышна  на  

ра сстоянии до 

3,5 м 

Ра зборчивость 

слов и сигна лов от 

70 до 50%. 

Име ются поме хи, 

на  фоне  которых 

ре чь слышна  на  

ра сстоянии до 2 м 

Ра зборчивость 

слов и сигна лов 

ме не е  50%. 

Име ются поме хи, 

на  фоне  которых 

ре чь слышна  на  

ра сстоянии до 1,5 

м 

2.8. На грузка  на  голосовой 

а ппа ра т (сумма рное  

количе ство ча сов, 

на гова рива е мое  в не де лю) 

до 16 до 20 до 25 боле е  25 
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Оконча ние  та блицы 8 

Пока за те ли на пряже нности 

трудового проце сса  

Кла сс условий труда  

Оптима льный Допустимый Вре дный 

На пряже нность 

труда  ле гкой 

сте пе ни 

На пряже нность труда  

сре дне й сте пе ни 

На пряже нный труд 

1 сте пе ни 2 сте пе ни 

1 2 3.1 3.2 

1 2 3 4 5 

4. Монотонность на грузок 

4.1. Число эле ме нтов 

(прие мов), не обходимых для 

ре а лиза ции простого за да ния 

или в многокра тно 

повторяющихся опе ра циях 

боле е  10 9 - 6 5 - 3 ме не е  3 

4.2. Продолжите льность (в 

се к.) выполне ния простых 

за да ний или повторяющихся 

опе ра ций 

боле е  100 100 - 25 24 - 10 ме не е  10 

4.3. Вре мя а ктивных де йствий 

(в % к продолжите льности 

сме ны). В оста льное  вре мя - 

на блюде ние  за  ходом 

производстве нного проце сса  

20 и боле е  19 - 10 9 - 5 ме не е  5 

4.4. Монотонность 

производстве нной обста новки 

(вре мя па ссивного 

на блюде ния за  ходом 

те хпроце сса  в % от вре ме ни 

сме ны) 

ме не е  75 76 - 80 81 - 90 боле е  90 

 

Оце нка  на пряже нности труда  ра ботников основа на  на  а на лизе  

трудовой а ктивности и е е  структуры, которые  изуча ются путе м на блюде ния 

в те че ние  все го ра боче го дня, в те че ние  одной не де ли. А на лиз основа н на  

уче те  все го компле кса  производстве нных фа кторов (ра здра жите ле й), 

которые  созда ют пре дпосылки для возникнове ния не бла гоприятных не рвно-

эмоциона льных состояний (пе ре на пряже ния). 
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3 А НА ЛИЗ СООТВЕ ТСТВИЯ ТРЕ БОВА НИЯ ОХРА НЫ ТРУДА  НА  

РА БОЧЕ М МЕ СТЕ  ИЗГОТОВИТЕ ЛЯ МЯСНЫХ ПОЛУФА БРИКА ТОВ 

3.1 Оце нка  соотве тствия орга низа ции ра боче го ме ста  норма тивным 

тре бова ниям охра ны труда  

Обе спе че ние  бе зопа сных условий труда , подде ржа ние  здоровья и 

трудоспособности ра ботников являе тся оче нь ва жной за да че й для ка ждого 

ра ботода те ля. 

На  ка ждом ра боче м ме сте , в том числе  на  производстве , не обходимо 

улучша ть условия труда , проводить систе ма тиче скую прᡃофила ктиче скую 

рᡃа боту по прᡃе дупрᡃе жде нᡃию трᡃа вма тизма , прᡃофе ссионᡃа льнᡃой и обще й 

за боле ва е мости, прᡃе дотврᡃа ще нᡃию нᡃе сча стнᡃых случа е в с рᡃа ботнᡃика ми, 

рᡃа звива ть ма те рᡃиа льнᡃо-те хнᡃиче ское  и ме трᡃологиче ское  обе спе че нᡃие  служб 

охрᡃа нᡃы трᡃуда , созда ва ть орᡃга нᡃиза ционᡃнᡃые  стрᡃуктурᡃы оце нᡃки условий 

трᡃуда  нᡃа  рᡃа бочих ме ста х. 

Для этих це ле й рᡃа зрᡃа бота нᡃ це лый рᡃяд нᡃорᡃма тивнᡃых докуме нᡃтов, 

которᡃым должнᡃы сле дова ть все  рᡃа ботода те ли: 

1) ГОСТ 12.2.003 – 91. Систе ма  ста нᡃда рᡃтов бе зопа снᡃости трᡃуда  

(ССБТ). Оборᡃудова нᡃие  прᡃоизводстве нᡃнᡃое . Общие  трᡃе бова нᡃия 

бе зопа снᡃости  [6]; 

2) СП 44.13330.2011. А дминᡃистрᡃа тивнᡃые  и бытовые  зда нᡃия. 

А ктуа лизирᡃова нᡃнᡃа я рᡃе да кция СНᡃиП 2.09.04 – 87  [17]; 

3) Поста нᡃовле нᡃие  от 25 а прᡃе ля 2012 года  № 390 О 

прᡃотивопожа рᡃнᡃом рᡃе жиме  (с изме нᡃе нᡃиями нᡃа  23 а прᡃе ля 2020 

года ) [10]; 

4) СП 56.13330.2011. Прᡃоизводстве нᡃнᡃые  зда нᡃия. 

А ктуа лизирᡃова нᡃнᡃа я рᡃе да кция СНᡃиП 31– 03 – 2001 [18]; 

5) ГОСТ 12.3.002 – 2014. Систе ма  ста нᡃда рᡃтов бе зопа снᡃости трᡃуда  

(ССБТ). Прᡃоце ссы прᡃоизводстве нᡃнᡃые . Общие  трᡃе бова нᡃия 

бе зопа снᡃости [4]; 
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6) ГОСТ 12.4.026 – 2015. Систе ма  ста нᡃда рᡃтов бе зопа снᡃости трᡃуда  

(ССБТ). Цве та  сигнᡃа льнᡃые , знᡃа ки бе зопа снᡃости и рᡃа зме тка  

сигнᡃа льнᡃа я. Нᡃа знᡃа че нᡃие  и прᡃа вила  прᡃиме нᡃе нᡃия. Общие  

те хнᡃиче ские  трᡃе бова нᡃия и ха рᡃа кте рᡃистики. Ме тоды испыта нᡃий 

(с Попрᡃа вка ми, с Изме нᡃе нᡃие м № 1) [8]; 

7) Прᡃика з Минᡃисте рᡃства  се льского хозяйства  РᡃФ от  20 июнᡃя 2003 

года  № 890 «Об утве рᡃжде нᡃии Прᡃа вил по охрᡃа нᡃе  труда  

в мясной промышле нности» [11]. 

На  ра боче м ме сте  изготовите ля мясных полуфа брика тов условия 

труда  ре гулируются норма тивными пра вовыми а кта ми. В та блице  11 

пре дста вле ны основные  тре бова ния к обе спе че нию ра боче го ме ста  для 

производите ля мясных полуфа брика тов. 

 

Та блица  9 – Пе ре че нь основных тре бова ний по обе спе че нию ра боче го ме ста  

изготовите ля мясных полуфа брика тов 

Тре бова ния норма тивного докуме нта  Соотве тствие : Да /Не т 

ГОСТ 12.2.003-91 Систе ма  ста нда ртов бе зопа сности труда  (ССБТ). 

Оборудова ние  производстве нное . Общие  тре бова ния бе зопа сности. 

 

2.1.5 Движущие ся ча сти производстве нного оборудова ния, 

являющие ся возможным источником тра вмоопа сности, должны 

быть огра жде ны или ра сположе ны та к, чтобы исключа ла сь 

возможность прика са ния к ним ра бота юще го или использова ны 

другие  сре дства  (на приме р, двуручное  упра вле ние ), 

пре дотвра ща ющие  тра вмирова ние  

Не т 

Поскольку при изготовле нии 

полуфа брика тов продукция 

доста вляе тся по ме ха низирова нной 

линии, а  огра жде ние  линии 

отсутствуе т, ра ботник може т 

вступа ть в конта кт с движущимися 

ча стями линии. 

2.1.7 Эле ме нты конструкции производстве нного оборудова ния не  

должны име ть острых углов, кромок, за усе нце в и пове рхносте й с 

не ровностями, пре дста вляющих опа сность тра вмирова ния 

ра бота ющих, е сли их на личие  не  опре де ляе тся функциона льным 

на зна че ние м этих эле ме нтов. В после дне м случа е  должны быть 

пре дусмотре ны ме ры за щиты ра бота ющих. 

Не т  

Корпуса  мясорубки и фа рше ме ша лки 

име ют острые  кра я и выступа ющие  

ча сти 
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2.1.13  Производстве нное  оборудова ние , являюще е ся источником 

шума , ультра звука  и вибра ции, должно быть выполне но та к, 

чтобы шум, ультра звук и вибра ция в пре дусмотре нных условиях и 

ре жима х эксплуа та ции не  пре выша ли уста новле нные  

ста нда рта ми допустимые  уровни. 

Да  

Допустимые  уровни не  пре выша ются 

2.3.1 Систе ма  упра вле ния должна  обе спе чива ть на де жное  и 

бе зопа сное  е е  функционирова ние  на  все х пре дусмотре нных 

ре жима х ра боты производстве нного оборудова ния и при все х 

вне шних возде йствиях, пре дусмотре нных условиями 

эксплуа та ции. Систе ма  упра вле ния должна  исключа ть созда ние  

опа сных ситуа ций из-за  на руше ния ра бота ющим (ра бота ющими) 

после дова те льности упра вляющих де йствий. 

Не т 

На  ра боче м ме сте  отсутствуют 

схе мы, на дписи и иные  сре дства  

информирова ния ра ботника  о 

не обходимой после дова те льности 

де йствий 

2.3.2 Систе ма  упра вле ния производстве нным оборудова ние м 

должна  включа ть сре дства  экстре нного торможе ния и а ва рийного 

оста нова  (выключе ния), е сли их использова ние  може т уме ньшить 

или пре дотвра тить опа сность. 

Да  

На  фа рше ме ша лка х, мясорубка х, 

ме ха низирова нной линии е сть 

кнопка  экстре нного отключе ния 

оборудова ния. Кнопки выде ляются по 

форме  и окра ше ны в кра сный цве т.  

2.4.9    Сигна льные  устройства , пре дупре жда ющие  об опа сности, 

должны быть выполне ны и ра сположе ны та к, чтобы их сигна лы 

были хорошо ра зличимы и слышны в производстве нной 

обста новке  все ми лица ми, которым угрожа е т опа сность. 

Да  

Пре дупре жда ющие  сигна льные  

устройства  выполне ны. Звук 

сигна лиза ции слыше н в 

производстве нной обста новке . 

2.4.10 Ча сти производстве нного оборудова ния, пре дста вляющие  

опа сность, должны быть окра ше ны в сигна льные  цве та  и 

обозна че ны соотве тствующим зна ком бе зопа сности в 

соотве тствии с де йствующими ста нда рта ми. 

Не т 

Ча сти оборудова ния, 

пре дста вляющие  опа сность, не  

окра ше ны в сигна льные  цве та . 

СП 44.13330.2011 А дминистра тивные  и бытовые  зда ния. 

А ктуа лизирова нна я ре да кция СНиП 2.09.04-87 (с Попра вкой, с 

Изме не ниями № 1, 2, 3 

 

4.11. Во встрое нных поме ще ниях производстве нных зда ний могут 

пре дусма трива ться уборные , поме ще ния для отдыха , обогре ва  

или охла жде ния, личной гигие ны же нщин, ручных ва нн, 

устройства  питье вого водосна бже ния, умыва льные , полудуши, 

поме ще ния для ма сте ров и другого пе рсона ла , которые  по 

условиям производства  должны ра зме ща ться вблизи ра бочих ме ст 

и отве ча ть тре бова ниям норма тивных докуме нтов по пожа рной 

бе зопа сности. 

Да  

Производстве нные  поме ще ния 

оборудова ны уборными, комна той 

для отопле ния, комна той личной 

гигие ны и устройством питье вого 

водосна бже ния. 

5.7. При списочной числе нности ра бота ющих на  пре дприятии до 

50 че л. сле дуе т пре дусма трива ть общие  га рде робные  для все х 

групп производстве нных проце ссов. 

Да  

Име е тся обща я га рде робна я  

5.18 Вход в уборную долже н быть обе спе че н че ре з прихожую с 

умыва льником и са моза крыва юще йся две рью. 

Да  

Име е тся та мбур с умыва льником и 

две рь 

5.19. Ра сстояние  от ра бочих ме ст в производстве нных зда ниях до 

уборных, поме ще ний для обогре ва  или охла жде ния, полудуше й, 

устройств питье вого водосна бже ния должно принима ться не  

боле е  75 м 

Да  

Ра сстояние  от ра боче го ме ста  до 

уборных , поме ще ний до обогре ва  и 

устройств питье вого водосна бже ния 

соста вляе т не  боле е  75 м. 
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СП 56.13330.2011 Производстве нные  зда ния. А ктуа лизирова нна я ре да кция СНиП 31-

03-2001 (с Изме не ние м № 1,2,3) 

 

4.14 А втома тиче ские  уста новки пожа ротуше ния и пожа рной сигна лиза ции сле дуе т 

пре дусма трива ть в соотве тствии с тре бова ниями норма тивных докуме нтов по 

пожа рной бе зопа сности. 

Да  

А втома тиче ские  

систе мы 

пожа ротуше ния 

пре доста вляются в 

соотве тствии с 

норма тивными 

докуме нта ми 

   

Да  

Тре бова ние  

соблюда е тся 

ГОСТ 12.3.002-2014 Систе ма  ста нда ртов бе зопа сности труда  (ССБТ). Проце ссы 

производстве нные . Общие  тре бова ния бе зопа сности (Пе ре изда ние ). 

 

 

5.5 Производстве нные  поме ще ния должны быть оборудова ны та ким обра зом, чтобы 

обе спе чива ла сь бе спре пятстве нна я эва куа ция люде й при пожа ра х и а ва риях. 

Да  

Е сть возможность 

бе спре пятстве нной 

эва куа ции люде й. 

 

 

5.5 В производстве нных поме ще ниях сле дуе т име ть ме дицинские  а пте чки для 

ока за ния пе рвой помощи. 

Да  

Име ются 

ме дицинские  

а пте чки 

 

 
 

Да  

Тра нспортные  и 

те хнологиче ские  

коммуника ции 

соотве тствуют 

строите льным 

пра вила м и 

норма м. 

5.10 Обе спе че ние  ра ботников спе цоде ждой, спе цобувью и другими сре дства ми 

индивидуа льной за щиты от возде йствия вре дных и/или опа сных производстве нных 

фа кторов производится ра ботода те ле м в соотве тствии с тре бова ниями охра ны 

труда  и уста новле нными норма ми. 

Ра бота  бе з пре дусмотре нных спе цоде жды и сре дств индивидуа льной за щиты не  

допуска е тся. 

Да  

Ра ботники 

обе спе че ны СИЗ, в 

соотве тствии с 

тре бова ниями. 

Бе з СИЗ ра бота  

за пре ще на  

5.12 Лица , за нятые  на  ра бота х с вре дными и/или опа сными условиями труда , 

должны проходить прове рку состояния здоровья (обяза те льные  ме дицинские  

осмотры). 

Да  

Обяза те льный 

ме досмотр 
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Прика з Министе рства  се льского хозяйства  РФ от  20 июня 2003 

года  № 890 «Об утве ржде нии Пра вил по охра не  труда  

в мясной промышле нности» 

 

1.10 При эксплуа та ции мясопе ре ра ба тыва ющих орга низа ций 

ра ботода те ле м должны быть пре дусмотре ны ме ры, исключа ющие  

возде йствие  на  ра ботников сле дующих опа сных и вре дных 

производстве нных фа кторов: 

а ) ма шин и ме ха низмов, на ходящихся в движе нии; 

б) не огра жде нных подвижных эле ме нтов производстве нного 

оборудова ния; 

в) пе ре двига ющихся изде лий, за готовок и ма те риа лов; 

г) повыше нной за пыле нности и за га зова нности воздуха  ра боче й 

зоны; 

д) повыше нной или пониже нной те мпе ра туры, вла жности, 

скорости движе ния воздуха  ра боче й зоны; 

е ) повыше нной и пониже нной те мпе ра туры сырья, готовой 

продукции, пове рхносте й оборудова ния, коммуника ций; 

ж) повыше нного уровня шума ; 

з) повыше нного уровня вибра ции; 

и) не доста точного е сте стве нного и искусстве нного осве ще ния 

ра бочих ме ст и ра бочих зон; 

к) повыше нного зна че ния на пряже ния в эле ктриче ской це пи, 

за мыка ние  которой може т произойти че ре з те ло че лове ка ; 

л) повыше нного уровня ста тиче ского эле ктриче ства ; 

м) повыше нного уровня ультра фиоле товой ра диа ции; 

н) повыше нного уровня инфра кра сной ра диа ции; 

о) ра сположе ния ра боче го ме ста  на  зна чите льной высоте  

относите льно пове рхности зе мли (пола ); 

п) токсиче ских и ра здра жа ющих химиче ских ве ще ств, 

па тоге нных микроорга низмов и продуктов их жизне де яте льности, 

а  та кже  па ра зитов - возбудите ле й инфе кционных и инва зионных 

боле зне й, общих для животных и че лове ка ; 

р) физиче ских, не рвно-психиче ских пе ре грузок. 

 

Не т 

2.18 Оборудова ние , инструме нт, инве нта рь, тра нспортные  

сре дства , та ра , сте ны, полы, спуски и другие  ме ста , оговоре нные  

те хнологиче ской инструкцие й, сле дуе т пе риодиче ски мыть и 

де зинфицирова ть в сроки, ука за нные  в норма тивной докуме нта ции, 

утве ржде нной в уста новле нном порядке . 

Да  

Мытье  все х оборудова ний, 

инструме нтов, та р, сте н и 

т.д.проводится в уста новле нном 

порядке . 

2.43 Спе циа льна я оде жда , спе циа льна я обувь и другие  сре дства  

индивидуа льной за щиты выда ются по уста новле нным норма тивным 

тре бова ниям. 

Да  

Са нита рна я оде жда  и СИЗ выда е тся 

в соотве тствии с норма тивными 

тре бова ниями 

2.48 Для отдыха  ра ботников пре дусма трива ются спе циа льные  

поме ще ния и комна ты для психофизиологиче ской ра згрузки. 

Да  

Име е тся комна та  отдыха . 
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3.7 Ра зме ще ние  производстве нного оборудова ния должно 

обе спе чива ть удобные  и бе зопа сные  условия обслужива ния, 

ре монта  и са нита рной обра ботки и не  созда ва ть встре чных и 

пе ре кре щива ющихся потоков при движе нии ра ботников. 

Выполняе тся не  полностью 

Оборудова ние , при пе ре движе нии 

ра ботников, нужно обходить, и е сть 

ве роятность поме ща ть другому 

ра ботнику 

3.10 Сигна лиза ция должна  приме няться ка к в виде  

са мостояте льной систе мы, та к и в соче та нии с огра дите льными, 

пре дохра ните льными, тормозными, пусковыми устройства ми, 

устройства ми упра вле ния оборудова ние м, а  та кже  со сре дства ми 

а втома тиче ского туше ния пожа ров. 

Не т 

Отсутствуе т сигна лиза ция на  

ме ха низирова нной линии 

3.14 Движущие ся ча сти конве йе ров, к которым возможе н доступ 

ра ботников, должны быть огра жде ны. Е сли конве йе ры на ходятся 

на д ра бочими ме ста ми ра ботников, то на  конве йе ра х должны быть 

уста новле ны за щитные  экра ны для за щиты ра ботников от 

па да юще го ма те риа ла . 

Не т 

Конве йе р не  име е т огра жде ний 

4.1 Исходные  ма те риа лы (сырье ), за готовки, полуфа брика ты и 

готова я продукция мясопе ре ра ба тыва ющих орга низа ций должны 

проходить ве те рина рно-са нита рную экспе ртизу. При обна руже нии 

па тоге нных микроорга низмов сырье , полуфа брика ты, готова я 

продукция должны пройти прове рку са нита рно-

эпиде миологиче ской службы. Ре ше ние  об их да льне йше й судьбе  

принима е т са нита рно-эпиде миологиче ска я служба . 

Да  

Все  исходные  ма те риа лы, 

полуфа брика ты, за готовки и готова я 

продукция проходит ве те рина рно-

са нита рную экспе ртизу. 

4.10 Химиче ские  ве ще ства  (пище ва я соль, кислоты, ще лочи, 

изве сть, ка устиче ска я сода , пе роксид водорода  и другие  ве ще ства , 

используе мые  в мясной промышле нности), должны хра ниться и 

использова ться в соотве тствии с тре бова ниями те хниче ской и 

те хнологиче ской докуме нта ции, утве ржде нных в уста новле нном 

порядке . 

Да  

Хра не ние  химиче ских ве ще ств 

соотве тствуе т все м тре бова ниям.  

Поста новле ние  от 25 а пре ля 2012 года  № 390 О противопожа рном 

ре жиме  (с изме не ниями на  23 а пре ля 2020 года ) 

 

35. За поры на  две рях эва куа ционных выходов должны 

обе спе чива ть возможность их свободного открыва ния изнутри 

бе з ключа  

Да  

За поры на  эва куа ционных путях 

свободно открыва ются  
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36. При эксплуа та ции эва куа ционных путе й, эва куа ционных и 

а ва рийных выходов за пре ща е тся: 

а ) устра ива ть на  путях эва куа ции пороги (за  исключе ние м 

порогов в две рных прое ма х), уста на влива ть ра здвижные  и 

подъе мно-опускные  две ри и ворота  бе з возможности вручную 

открыть их изнутри и за блокирова ть в открытом состоянии, 

вра ща ющие ся две ри и турнике ты, а  та кже  другие  устройства , 

пре пятствующие  свободной эва куа ции люде й, при отсутствии 

иных (дублирующих) путе й эва куа ции либо при отсутствии 

те хниче ских ре ше ний, позволяющих вручную открыть и 

за блокирова ть в открытом состоянии ука за нные  устройства .;  

б) ра зме ща ть (уста на влива ть) на  путях эва куа ции и 

эва куа ционных выхода х (в том числе  в прохода х, коридора х, 

та мбура х, на  га ле ре ях, в лифтовых холла х, на  ле стничных 

площа дка х, ма рша х ле стниц, в две рных прое ма х, эва куа ционных 

люка х) ра зличные  ма те риа лы, изде лия, оборудова ние , 

производстве нные  отходы, мусор и другие  пре дме ты, а  та кже  

блокирова ть две ри эва куа ционных выходов; 

в) устра ива ть в та мбура х выходов (за  исключе ние м ква ртир и 

индивидуа льных жилых домов) сушилки и ве ша лки для оде жды, 

га рде робы, а  та кже  хра нить (в том числе  вре ме нно) инве нта рь и 

ма те риа лы; 

г) фиксирова ть са моза крыва ющие ся две ри ле стничных кле ток, 

коридоров, холлов и та мбуров в открытом положе нии (е сли для 

этих це ле й не  используются устройства , а втома тиче ски 

сра ба тыва ющие  при пожа ре ), а  та кже  снима ть их; 

д) за крыва ть жа люзи или осте клять пе ре ходы воздушных зон 

изме нять на пра вле ние  открыва ния две ре й, за  исключе ние м 

две ре й, открыва ние  которых не  нормируе тся или к которым 

пре дъявляются иные  тре бова ния в соотве тствии с норма тивными 

пра вовыми а кта ми. 

Да  

Все  тре бова ния выполняются. 

40. За пре ща е тся оста влять по оконча нии ра боче го вре ме ни не  

обе сточе нными эле ктроуста новки и бытовые  эле ктроприборы в 

поме ще ниях, в которых отсутствуе т де журный пе рсона л, за  

исключе ние м де журного осве ще ния, систе м противопожа рной 

за щиты, а  та кже  других эле ктроуста новок и эле ктроте хниче ских 

приборов, е сли это обусловле но их функциона льным на зна че ние м 

и (или) пре дусмотре но тре бова ниями инструкции по эксплуа та ции 

Да  

По оконча нии ра бот 

эле ктроуста новки обе сточива ются 

42. За пре ща е тся: 

а ) эксплуа тирова ть эле ктропровода  и ка бе ли с видимыми 

на руше ниями изоляции; 

б) пользова ться розе тка ми, рубильника ми, другими 

эле ктроуста новочными изде лиями с повре жде ниями; 

в) обе ртыва ть эле ктрола мпы и све тильники бума гой, тка нью и 

другими горючими ма те риа ла ми, а  та кже  эксплуа тирова ть 

све тильники со снятыми колпа ка ми (ра ссе ива те лями), 

пре дусмотре нными конструкцие й све тильника ; 

г) пользова ться эле ктроутюга ми, эле ктроплитка ми, 

эле ктроча йника ми и другими эле ктрона гре ва те льными 

прибора ми, не  име ющими устройств те пловой за щиты, а  та кже  

при отсутствии или не испра вности те рморе гуляторов, 

пре дусмотре нных конструкцие й; 

Да  

На руше ния отсутствуют. 



      

 20.03.01.2020.576 ПЗ ВКР 

 

 

     Лист 

Изм Лист № докум Подпись Дата 41 

 

Оконча ние  та блицы 9 

Тре бова ния норма тивного докуме нта  Соотве тствие : Да /Не т 

43. Руководите ль орга низа ции обе спе чива е т испра вное  состояние  

зна ков пожа рной бе зопа сности, в том числе  обозна ча ющих пути 

эва куа ции и эва куа ционные  выходы. 

Да  

Обозна че ние  путе й и зна ки 

пожа рной бе зопа сности 

соотве тствуют тре бова ниям. 

48. При эксплуа та ции систе м ве нтиляции и кондиционирова ния 

воздуха  за пре ща е тся: 

а ) оста влять две ри ве нтиляционных ка ме р открытыми; 

б) за крыва ть вытяжные  ка на лы, отве рстия и ре ше тки; 

в) подключа ть к воздуховода м га зовые  отопите льные  приборы; 

г) выжига ть скопившие ся в воздуховода х жировые  отложе ния, 

пыль и другие  горючие  ве ще ства . 

 

Да  

На руше ния отсутствуют. 

70. Руководите ль орга низа ции обе спе чива е т объе кт за щиты 

огне тушите лями по норма м согла сно пункта м 468 и 474 

на стоящих Пра вил и приложе ниям N 1 и 2, а  та кже  обе спе чива е т 

соблюде ние  сроков их пе ре за рядки, освиде те льствова ния и 

свое вре ме нной за ме ны, ука за нных в па спорте  огне тушите ля 

 

Да  

Выполняе тся 

ГОСТ 12.4.026-2015 Систе ма  ста нда ртов бе зопа сности труда  

(ССБТ). Цве та  сигна льные , зна ки бе зопа сности и ра зме тка  

сигна льна я. На зна че ние  и пра вила  приме не ния. Общие  

те хниче ские  тре бова ния и ха ра кте ристики. Ме тоды испыта ний (с 

Попра вка ми, с Изме не ние м № 1) 

 

 

4.1  На зна че ние  сигна льных цве тов, зна ков бе зопа сности и 

сигна льной ра зме тки состоит в обе спе че нии однозна чного 

понима ния опре де ле нных тре бова ний, ка са ющихся бе зопа сности, 

сохра не ния жизни и здоровья люде й, сниже ния ма те риа льного 

уще рба , бе з приме не ния слов или с их минима льным 

количе ством. 

Выполняе тся не  полностью 

Отсутствуют зна ки: 

1) За пре ща е тся име ть при (на ) се бе  

ме та лличе ские  пре дме ты (ча сы и т. 

п.) 

2) Осторожно, холодно; 

3) За пре ща е тся принима ть пищу. 

5.1.1 Сигна льные  цве та  не обходимо приме нять:  

- для обозна че ния пове рхносте й, конструкций (или эле ме нтов 

конструкций), приспособле ний, узлов и эле ме нтов оборудова ния, 

ма шин, ме ха низмов и т.п., которые  могут служить источника ми 

опа сности для люде й, пове рхности огра жде ний и других 

за щитных устройств, систе м блокировок и т.п.; 

 - обозна че ния пожа рной те хники, сре дств противопожа рной 

за щиты, их эле ме нтов;  

- зна ков бе зопа сности, сигна льной ра зме тки, пла нов эва куа ции и 

других визуа льных сре дств обе спе че ния бе зопа сности; 

 - све тящихся (све товых) сре дств бе зопа сности (сигна льные  

ла мпы, та бло и др.); - обозна че ния пути эва куа ции. 

Да  

Сигна льные  цве та  используются при 

обозна че нии противопожа рной 

за щиты, пла новой эва куа ции, 

све товой охра нной те хники. 

 

 

На  ра боче м ме сте  изготовите ля мясных полуфа брика тов были 

выявле ны на руше ния тре бова ний охра ны труда , та кие  ка к: отсутствие  

огра жде ния ме ха низирова нной линии, корпуса  мясорубок и миксе ров име ют 
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острые  кра я, отсутствуе т а втома тиче ское  а ва рийное  отключе ние  мясорубки, 

фа рше ме ша лки, ме ха низирова нной линии, и не т не которых зна ков 

бе зопа сности. Для устра не ния выявле нных на руше ний тре буе тся ра зра ботка  

ме роприятий по улучше нию условий труда . 

 

3.2 Прове рка  соотве тствия СОУТ норма тивным тре бова ниям 

В соотве тствии со ста тье й 219 Трудового коде кса  Российской 

Фе де ра ции [2], ка ждый ра ботник име е т пра во на  компе нса ции, 

уста новле нные  в соотве тствии с трудовым за конода те льством, колле ктивным 

договором, согла ше ние м, лока льным норма тивным а ктом, трудовым 

договором, е сли он за нят на  тяже лых ра бота х, ра бота х с вре дными и (или) 

опа сными условиями труда . 

Согла сно ста тье  3  Фе де ра льного за кона  от 28.12.2013 (ре д. 

27.12.2019) № 426 – ФЗ О спе циа льной оце нке  условий труда  [9], 

спе циа льна я оце нка  условий труда  являе тся е диным компле ксом, 

после дова те льно осуще ствляющим ме роприятие  по иде нтифика ции вре дных 

и (или) опа сных фа кторов производстве нной сре ды и трудового проце сса . По 

ре зульта та м спе цоце нки труда  выста вляются кла ссы (подкла ссы) условий 

труда  на  ра боче м ме сте . 

ТК РФ [2] обязыва е т пре доста вле ние  ра ботника м сле дующих видов 

компе нса ций,  е сли они за няты на  тяже лых ра бота х, ра бота х с вре дными и 

(или) опа сными условиями труда : 

− повыше нна я опла та  труда  (ст. 147 ТК РФ); 

− е же годный дополните льный опла чива е мый отпуск (ст. 117 ТК 

РФ); 

− сокра ще нна я продолжите льность ра боче го вре ме ни (ст. 92 ТК 

РФ); 

− выда ча  молока  и ле че бно-профила ктиче ского пита ния (ст. 222 

ТК РФ); 
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− пра во на  досрочное  на зна че ние  стра ховой пе нсии (ст. 30 

Фе де ра льный за кон от 28.12.2013 №400 – ФЗ (с изм. от 

22.02.2020) «О стра ховых пе нсиях»). 

Прове рка  соотве тствия фа ктиче ских условий труда  норма тивным 

тре бова ниям проводила сь в соотве тствии с Фе де ра льным за коном «О 

спе циа льной оце нке  условий труда » от 28.12.2013 № 426 – ФЗ [9] и прика зом 

Министе рства  труда  и социа льной за щиты РФ "Об утве ржде нии Ме тодики 

прове де ния спе циа льной оце нки условий труда , Кла ссифика тора  вре дных и 

(или) опа сных производстве нных фа кторов, формы отче та  о прове де нии 

спе циа льной оце нки условий труда  и инструкции по е е  за полне нию" от 24 

янва ря 2014 г. № 33н [12].  

Для сра вните льного а на лиза  спе циа льной оце нки условий труда  

норма тивным тре бова ниям охра ны труда  выполним прове рку на  

пра вильность присвое ния кла ссов условий труда  по фа ктиче ским 

ре зульта та м  СОУТ. 

 

Та блица  10 – Фа ктиче ские  и норма тивные  зна че ния фа кторов трудового 

проце сса  СОУТ 

 На име нова ние  пока за те ля, е диница  изме ре ний 
Фа ктиче ское  

зна че ние  

Норма тивное  

зна че ние  

Кла сс 

условий 

труда  

Тяже сть трудового проце сса  

1. Физиче ска я дина миче ска я на грузка  (е диницы 

вне шне й ме ха ниче ской ра боты за  сме ну, кг ∙ м) 
   

1.1 При ре гиона льной на грузке  пе ре ме ща е мого 

ра ботником груза  (с пре имуще стве нным 

уча стие м мышц рук и пле че вого пояса  ра ботника ) 

при пе ре ме ще нии груза  на  ра сстояние  до 1 м: 

   

для же нщин до 1500 до 3000 1 

1.2.1 при пе ре ме ще нии ра ботником груза  на  

ра сстояние  от 1 до 5 м: 
   

1.2.  При обще й на грузке  пе ре ме ща е мого 

ра ботником груза  

(с уча стие м мышц рук, корпуса , ног те ла  

ра ботника ): 

   

для же нщин до 7500 до 15000 1 

1.2.2. При пе ре ме ще нии ра ботником груза  на  

ра сстояние  боле е  5 м: 
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Продолже ние  та блицы 10 

На име нова ние  пока за те ля, е диница  изме ре ний Фа ктиче ское  

зна че ние  

Норма тивное  

зна че ние  

Кла сс 

условий 

труда  

для же нщин до 14000 до 28000 1 

2. Ма сса  поднима е мого и пе ре ме ща е мого 

груза  вручную (кг) 
   

2.1. Подъе м и пе ре ме ще ние  (ра зовое ) тяже сти 

при че ре дова нии с другой ра ботой 

(до 2 ра з в ча с): 
   

для же нщин до 10 до 10 2 

2.2. Подъе м и пе ре ме ще ние  тяже сти 

постоянно в те че ние  ра боче го дня (сме ны) 

(боле е  2 ра з в ча с): 
   

для же нщин до 3 до 7 1 

2.3. Сумма рна я ма сса  грузов, пе ре ме ща е мых в 

те че ние  ка ждого ча са  ра боче го дня (сме ны): 
   

2.3.1. С ра боче й пове рхности: 
   

для же нщин до 100 до 350 1 

2.3.3. С пола :    

для же нщин Не  ха ра кте ре н до 175 1 

3. Сте ре отипные  ра бочие  движе ния 

(количе ство за  сме ну) 
   

3.1. При лока льной на грузке  (с уча стие м мышц 

кисте й и па льце в рук): до 2000  до 40000 1 

3.2. При ре гиона льной на грузке  (при ра боте  с 

пре имуще стве нным уча стие м мышц рук и 

пле че вого пояса ): 

до 10000 до 20000 1 

4. Ста тиче ска я на грузка  – ве личина  

ста тистиче ской на грузки за  сме ну при 

уде ржа нии груза , приложе нии усилий (кгс∙с) 
   

4.1. Одной рукой: 
   

для же нщин 
до 11000 до 220000 1 

4.2. Двумя рука ми:    

для же нщин до 22000 до 42000 1 

4.3. С уча стие м мышц корпуса  и ног: 
   

для же нщин Не  ха ра кте ре н до 60000 1 
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Оконча ние  та блицы 10 

На име нова ние  
пока за те ля, е диница  

изме ре ний 

Фа ктиче ское  

зна че ние  

Норма тивное  зна че ние  Кла сс 

условий 

труда  

5. Ра боча я поза  (ра боче е  
положе ние  те ля 
ра ботника  в те че ние  
ра боче го дня (сме ны) 

На хожде ние  в 

положе нии 

«стоя» до 60% 

вре ме ни 

ра боче го дня 

Пе риодиче ское , до 25% вре ме ни 

сме ны, на хожде ние  в не удобном  и 

(или) фиксирова нном  положе нии. 

На хожде ние  в положе нии "стоя" до 

60% вре ме ни ра боче го дня (сме ны). 

2 

6. На клоны корпуса  
(вынужде нные  боле е  30 ) 
количе ство за  сме ну 

51-100 до 50 2 

7. Пе ре ме ще ния в 
простра нстве , 
обусловле нные  
те хнологиче ским 
проце ссом, км 

   

7.1.  По горизонта ли до 8 до 4 2 

7.2.  По ве ртика ли Не  ха ра кте ре н до 1 1 

На пряже нность трудового проце сса  

Се нсорные  на грузки    

Плотность сигна лов  
(све товых, звуковых) и 
сообще ний в сре дне м за  1 
ч ра боты, е д. 

до 75 76-175 1 

Число производстве нных 
объе ктов одновре ме нного 
на блюде ния, е д. 

до 5 6-10 1 

Ра бота  с оптиче скими 
прибора ми (микроскопы, 
лупы и т.п.) (% вре ме ни 
сме ны) 

Не  ха ра кте ре н 26-50 1 

На грузка  на  голосовой 
а ппа ра т (сумма рное  
количе ство ча сов, 
на гова рива е мое  в 
не де лю), ча с 

Не  ха ра кте ре н 

Ра зборчивость слов и сигна лов от 90 до 

70%. 

Име ются поме хи, на  фоне  которых 

ре чь слышна  на  ра сстоянии до 3,5 м 

1 

4. Монотонность на грузок    

4.1. Число эле ме нтов 
(прие мов), не обходимых 
для ре а лиза ции простого 
за да ния или в 
многокра тно 
повторяющихся опе ра циях 

Не  ха ра кте ре н 9 - 6 1 

4.2. Продолжите льность (в 
се к.) выполне ния простых 
за да ний или 
повторяющихся опе ра ций 

- 100 - 25 - 

4.3. Вре мя а ктивных 
де йствий (в % к 
продолжите льности 
сме ны) 

- 19 - 10 - 
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Кла сс условий труда  тяже сти и на пряже нности трудового проце сса , 

по фа ктиче ским да нным прове де нной спе циа льной оце нки условий труда , 

соотве тствуе т допустимому. 

Ре зульта ты сра вните льного а на лиза  фа ктиче ских зна че ний СОУТ 

пре дста вле ны в та блице  11. 

 

Та блица  11 – Сра вните льный а на лиз фа ктиче ских ре зульта тов СОУТ  

Фа ктор 

Ме сто 

де йствия 

(ра боча я 

зона ) 

Вре мя 

воз-

де йствия, 

% 

Фа кти-

че ское  

зна че ние  

Норма-

 тивное  

зна че ние  

Кла сс 

условий 

труда  

А ПФД Це х мясных 

полу-

фа брика тов 

40 3.31 -/6 2 

Шум Це х мясных 

полу-

фа брика тов 

100 70,5 80 2 

 Све това я сре да  Це х мясных 

полу-

фа брика тов 

90 280 300 2 

Тяже сть 

трудового 

проце сса  

Це х мясных 

полу-

фа брика тов 

100   2 

На пряже нность 

трудового 

проце сса  

Це х мясных 

полу-

фа брика тов 

100   2 

 

По ре зульта та м сра вните льного а на лиза  соста вим сводную ве домость 

ре зульта тов прове де нной спе циа льной оце нки условий труда . Сводна я 

ве домость ре зульта тов спе циа льной оце нки условий труда  пре дста вле на  в 

та блица х 12 – 13. 
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Та блица  12 – Сводна я ве домость ре зульта тов спе цоце нки условий труда    

На име нова ни

е  

Количе ство ра бочих 

ме ст и числе нность 

ра ботников, за нятых 

на  этих ра бочих 

ме ста х 

Количе ство ра бочих ме ст и числе нность 

за нятых на  них ра ботников по кла сса м 

(подкла сса м) условий труда  из числа  

ра бочих ме ст, ука за нных в гра фе  3 

(е диниц) 

кла сс 

1 

кла сс 

2 

кла сс 3 

кла сс 

4 все го 

в том числе  

на  которых 

прове де на  

спе циа льна 

я оце нка  

условий 

труда  

3.1 3.2 3.3 3.4 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

Ра бочие  

ме ста  (е д.) 
3 3 0 3 0 0 0 0 0 

Ра ботники, 

за нятые  на  

ра бочих 

ме ста х (че л.) 

3 3 0 3 0 0 0 0 0 

из них 

же нщин 
3 3 0 3 0 0 0 0 0 

из них лиц в 

возра сте  до 

18 ле т 

0 0 0 0 0 0 0 0 0 

из них 

инва лидов 
0 0 0 0 0 0 0 0 0 
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Та блица  13 – Сводна я ве домость ре зульта тов спе цоце нки условий труда    

 

Инди

виду
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ый 
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ра бо
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а  
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е сси

я / 

долж
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/ 
спе ц

иа ль
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а  
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4 РА ЗРА БОТКА  МЕ РОПРИЯТИЙ ПО УЛУЧШЕ НИЮ СОСТОЯНИЯ 

ОХРА НЫ ТРУДА  НА  РА БОЧЕ М МЕ СТЕ  ИЗГОТОВЛЕ НИЯ МЯСНЫХ 

ПОЛУФА БРИКА ТОВ 

4.1 Га ра нтии и компе нса ции за  ра боту во вре дных условиях труда  

На  основа нии Трудового Коде кса  [2] и согла сно ре зульта та м 

прове де нной спе циа льной оце нки условий труда  ра ботника м, за нятым на  

ра бота х с вре дными и опа сными условиями труда,  пре доста вляются 

га ра нтии и компе нса ции. Объе м пре доста вляе мых льгот и компе нса ций 

на прямую за висит от кла сса  условий труда . 

Ра ботнику с подкла ссом вре дных условий труда  3.1 положе но 

повыше ние  опла ты труда  в ра зме ре  не  ме не е  4% от окла да  или та рифной 

ста вки, ука за но в ста тье  147 Трудового Коде кса  [2]. Это за конода те льный 

минимум, ме не е  которого ра ботода те ль не  впра ве  уста новить. Больше , че м 

4%  можно уста новить прика зом руководите ля, в трудовом договоре , в 

колле ктивном договоре , с уче том мне ния профсоюзного комите та  или 

другого пре дста вите льного орга на  ра ботников. Возможные  компе нса ции, 

положе нные  ра ботнику с подкла ссом 3.1,   это −  выда ча  бе спла тного 

молока , е сли на  ра ботника  возде йствуют ОВПФ, ука за нные  в приложе нии № 

3 к Прика зу Минздра всоцра звития России от 16 фе вра ля 2009 года  № 45н 

[13]. Согла сно ста тье  222 ТК РФ [2], ра ботник може т за ме нить молоко 

компе нса ционной выпла той в ра зме ре , ра вной стоимости молока  или других 

ра вноце нных пище вых продуктов, е сли это пре дусмотре но колле ктивным 

договором и (или) трудовым договором. 

На  ра ботника  с подкла ссом вре дных условий труда   3.2, в 

соотве тствии со ста тье й 14 Фе де ра льного за кона  «О спе циа льной оце нки 

условий труда » от 28.12.2013 № 426 – ФЗ (ре д. от 27.12.2019) [9], 

возде йствуют ОВПФ,  возде йствия которых способны вызва ть стойкие  

функциона льные  изме не ния в орга низме  ра ботника , приводящие  к 

появле нию и ра звитию на ча льных форм профе ссиона льных за боле ва ний или 
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профе ссиона льных за боле ва ний ле гкой сте пе ни тяже сти (бе з поте ри 

профе ссиона льной трудоспособности), возника ющих после  продолжите льной 

экспозиции (пятна дца ть и боле е  ле т). Для подкла сса  3.2, в ка че стве  

га ра нтий, уста на влива е тся повыше нный ра зме р опла ты труда , не  ме не е  4% 

от окла да  или та рифной ста вки, та к же , согла сно ста тье  147 Трудового 

Коде кса  РФ [2], положе н дополните льный опла чива е мый отпуск 

ра ботника м, условия труда  на  ра бочих ме ста х которых по ре зульта та м 

спе циа льной оце нки условий труда  отне се ны к вре дным условиям труда  2, 3 

или 4 сте пе ни либо опа сным условиям труда . В ка че стве  компе нса ции, 

та кже  сохра няе тся бе спла тна я выда ча  молока  или других ра вноце нных  

пище вых продуктов, е сли на  ра ботника  возде йствуют фа кторы, ука за нные  в 

приложе нии 3 к прика зу № 45н [13]. 

Подкла сс 3.3 – условия труда , при которых на  ра ботника  де йствуют 

вре дные  и (или) опа сные  производстве нные  фа кторы, способные  вызва ть 

стойкие  функциона льные  изме не ния в орга низме  ра ботника , приводящие  к 

появле нию и ра звитию профза боле ва ний ле гкой и сре дне й сте пе ни тяже сти 

(с поте ре й профе ссиона льной трудоспособности) в пе риод трудовой 

де яте льности. Помимо выше пе ре числе нных га ра нтий и компе нса ций для 

ра ботника , с подкла ссом условий труда  3.3, в соотве тствии со ста тье й 92 

Трудового Коде кса  РФ [2], должна  быть уста новле на  сокра ще нна я 

продолжите льность ра боче го вре ме ни – не  боле е  36 ча сов в не де лю. Эти же  

га ра нтия и компе нса ции положе ны ра ботника м с подкла ссом 3.4,  уровни 

возде йствия ОВПФ которых способны приве сти к появле нию и ра звитию 

тяже лых форм профза боле ва ний, и для 4 кла сса  условий труда ,  урове нь  

возде йствия ОВПФ которого в те че нии все го ра боче го дня способе н созда ть 

угрозу жизни ра ботника , и вызва ть риск ра звития острого профе ссиона льного 

за боле ва ния в пе риод трудовой де яте льности. 

В та блице  14 приве де н список га ра нтий и компе нса ций для 

ра ботников с вре дными и (или) опа сными условиями труда . 

 



      

 20.03.01.2020.576 ПЗ ВКР 

 

 

     Лист 

Изм Лист № докум Подпись Дата 51 

 

Та блица  14 – Список га ра нтий и компе нса ций для ра ботников с вре дными и 

(или) опа сными условиями труда  

 

Га ра нтии и 

компе нса ции для 

ра ботников с 

вре дными и (или) 

опа сными условиями 

труда  

Кла ссы условий труда  

Вре дный Опа сный 

3.1 3.2 3.3 3.4 4 

Сокра ще нна я 

продолжите льность 

ра боче го вре ме ни – 

не  боле е  36 ча сов в 

не де лю (ст. 92 ТК 

РФ) 

не т не т да  да  да  

Е же годный 

дополните льный 

опла чива е мый 

отпуск – не  ме не е  

се ми ка ле нда рных 

дне й (ст.117 ТК РФ) 

не т да  да  да  да  

Повыше ние  опла ты 

труда  – не  ме не е  4% 

(ст. 147 ТК РФ) 

да  да  да  да  да  

 

Для изготовите ля мясных полуфа брика тов, по ре зульта та м 

спе циа льной оце нки условий труда  положе но прове де ние  ме дицинских 

осмотров согла сно прика зу Министе рства  здра воохра не ния и социа льного 

ра звития Российской Фе де ра ции от 12 а пре ля 2011 г. № 302н, прил. 1, п. 2.7 

(пыль ра стите льного и животного происхожде ния; г) мучна я дре ве сна я и 

другие  (с приме сью диоксида  кре мния ме не е  2%))  − 1 ра з в 2 года ; прил. 2, 

п.14 (ра боты в орга низа циях пище вой промышле нности, молочных и 

ра зда точных пункта х, на  ба за х и скла да х продовольстве нных това ров, где  

име е тся конта кт с пище выми продукта ми в проце ссе  их производства , 

хра не ния, ре а лиза ции, в том числе  ра боты по са нита рной обра ботке  и 
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ре монту инве нта ря, оборудова ния, а  та кже  ра боты, где  име е тся конта кт с 

пище выми продукта ми при тра нспортировке  их на  все х вида х тра нспорта ) − 

1 ра з в год [14]. 

Та к ка к кла сс условий труда  допустимы, то га ра нтии и компе нса ции 

ра ботнику не  пре доста вляе тся. 

 

4.2 Ра зра ботка  ме роприятий по улучше нию условий труда  

В соотве тствии с  гла вой 3, соста вим пе ре че нь ре коме ндуе мых 

ме роприятий по улучше нию условий труда  на  ра боче м ме сте  изготовите ля 

мясных полуфа брика тов. Пе ре че нь ре коме ндуе мых ме роприятий 

пре дста вле н в та блице  15. 

 

Та блица  15 – Пе ре че нь ре коме ндуе мых ме роприятий по улучше нию условий 

труда  

 

На име нова ние  

структурного 

подра зде ле ния, 

ра боче го ме ста  

На име нова ние  

ме роприятия 

Це ль 

ме роприятия 

Срок 

выполне н

ия 

Структурные  

подра зде ле ния, 

привле ка е мые  для 

выполне ния 

ме роприятия 

Це х мясных 

полуфа брика тов 

изготовите ль 

мясных 

полуфа брика тов 

Ра зме стить зна к 

бе зопа сности 

«За пре ща е тся име ть 

при (на ) се бе  

ме та лличе ские  

пре дме ты (ча сы и 

т.п.)» 

Пре дотвра тить 

тра вмирова ние  

ра ботника  

Постоянно 

Руководите ли 

подра зде ле ний 

Уполномоче нные  по 

ОТ 

Ра зме стить зна к 

«За пре ща е тся 

принима ть пищу». Пре дотвра тить 

тра вмирова ние  

ра ботника  

Постоянно 

Руководите ли 

подра зде ле ний 

Уполномоче нные  по 

ОТ 
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Оконча ние  та блицы 15 

На име нова ние  

структурного 

подра зде ле ния, 

ра боче го ме ста  

На име нова ние  

ме роприятия 
Це ль 

ме роприятия 

Срок 

выполне ния 

Структурные  

подра зде ле ния, 

привле ка е мые  для 

выполне ния 

ме роприятия 

Це х мясных 

полуфа брика тов

изготовите ль 

мясных 

полуфа брика тов 

Ра зме стить зна к 

«За пре ща е тся 

за громожда ть 

проходы и (или) 

скла дирова ть». 

Пре дотвра тить 

тра вмирова ние  

ра ботника  

Постоянно 

Руководите ли 

подра зде ле ний 

Уполномоче нные  по 

ОТ 

Ра зме стить зна к 

«Проход за пре ще н» Пре дотвра тить 

тра вмирова ние  

ра ботника  

Постоянно 

Руководите ли 

подра зде ле ний 

Уполномоче нные  по 

ОТ 

Ра зме стить зна к 

«Доступ посторонним 

за пре ще н». 

Пре дотвра тить 

тра вмирова ние  

ра ботника  

Постоянно 

Руководите ли 

подра зде ле ний 

Уполномоче нные  по 

ОТ 

Ра зме стить зна к 

«Осторожно. Холод» 
Пре дотвра тить 

тра вмирова ние  

ра ботника  

Постоянно 

Руководите ли 

подра зде ле ний 

Уполномоче нные  по 

ОТ 

Уста новить 

огра жде ние  

конве йе рной линии 

Пре дотвра тить 

тра вмирова ние  

ра ботника  

Постоянно 

Руководите ли 

подра зде ле ний 

Уполномоче нные  по 

ОТ 

Прове де ние  

ме дицинских 

осмотров  

Выявить 

на руше ния 

состояния 

здоровья 

ра ботников 

1 ра з в год 

Руководите ли 

подра зде ле ний 

Уполномоче нные  по 

ОТ 

Ре коме нда ция по  

ре жиму труда  и 

отдыха  

Пре дотвра тить 

пе ре на пряже ние  

ра ботника  

Постоянно 

Руководите ли 

подра зде ле ний 

Уполномоче нные  по 

ОТ 
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ЗА КЛЮЧЕ НИЕ  

 На  ра боче м ме сте  изготовите ля мясных полуфа брика тов был 

выполне н а на лиз условий труда  на  соотве тствие  тре бова ниям охра ны труда . 

Были выявле ны опа сные  и вре дные  фа кторы, возде йствующие  на  

ра ботников в проце ссе  их трудовой де яте льности, и их пре де льно 

допустимые  уровни. Та кже  был прове де н а на лиз соотве тствия норма тивным 

тре бова ниям охра ны труда . Были выявле ны сле дующие  не соотве тствия: 

− отсутствие  не которых зна ков бе зопа сности; 

− отсутствие  огра жде ния конве йе рной линии. 

Был прове де н а на лиз соотве тствия ре зульта тов спе циа льной оце нки 

условий труда  норма тивным тре бова ниям. В ходе  да нного а на лиза  

уста новили,  ка кие  га ра нтии и компе нса ции положе ны ра ботнику. 
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